
 

ОТКРЫТ КАЖДЫЙ ДЕНЬ С 12 ДО 24ОТКРЫТ КАЖДЫЙ ДЕНЬ С 12 ДО 24

R UR U

M E N UM E N U



АЛЛЕРГЕНЫ – УБЕДИТЕЛЬНО ПРОСИМ КЛИЕНТОВ СООБЩАТЬ ПЕРСОНАЛУ ДО ОФОРМЛЕНИЯ ЗАКАЗА, ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬАЛЛЕРГЕНЫ – УБЕДИТЕЛЬНО ПРОСИМ КЛИЕНТОВ СООБЩАТЬ ПЕРСОНАЛУ ДО ОФОРМЛЕНИЯ ЗАКАЗА, ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ
АЛЛЕРГИЯ НА КАКИЕ-ЛИБО ИНГРЕДИЕНТЫ ИЛИ ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ. МЫ НЕ МОЖЕМ ИСКЛЮЧИТЬ СЛУЧАЙНОГО ПОПАДАНИЯ АЛЛЕРГЕНОВ ВО ВРЕМЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯАЛЛЕРГИЯ НА КАКИЕ-ЛИБО ИНГРЕДИЕНТЫ ИЛИ ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ. МЫ НЕ МОЖЕМ ИСКЛЮЧИТЬ СЛУЧАЙНОГО ПОПАДАНИЯ АЛЛЕРГЕНОВ ВО ВРЕМЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

БЛЮДА НА КУХНЕ. ПОЭТОМУ НАШИ БЛЮДА МОГУТ СОДЕРЖАТЬ СЛЕДУЮЩИЕ АЛЛЕРГЕНЫ, СОГЛАСНО РЕГЛАМЕНТУ ЕС 1169/11БЛЮДА НА КУХНЕ. ПОЭТОМУ НАШИ БЛЮДА МОГУТ СОДЕРЖАТЬ СЛЕДУЮЩИЕ АЛЛЕРГЕНЫ, СОГЛАСНО РЕГЛАМЕНТУ ЕС 1169/11
*СЫРЬЕ И ИСХОДНЫЕ ПРОДУКТЫ, ПОДЛЕЖАЩИЕ УБОЮ НА МЕСТЕ– НЕКОТОРЫЕ СВЕЖИЕ ПРОДУКТЫ ЖИВОТНОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ, *СЫРЬЕ И ИСХОДНЫЕ ПРОДУКТЫ, ПОДЛЕЖАЩИЕ УБОЮ НА МЕСТЕ– НЕКОТОРЫЕ СВЕЖИЕ ПРОДУКТЫ ЖИВОТНОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ, 

СЫРЫЕ РЫБОПРОДУКТЫ ПОДЛЕЖАТ БЫСТРОМУ УБОЮ И ХРАНЕНИЮ ПРИ НАДЛЕЖАЩЕЙ ТЕМПЕРАТУРЕ ДЛЯ ГАРАНТИИ КАЧЕСТВА И БЕЗОПАСНОСТИ,СЫРЫЕ РЫБОПРОДУКТЫ ПОДЛЕЖАТ БЫСТРОМУ УБОЮ И ХРАНЕНИЮ ПРИ НАДЛЕЖАЩЕЙ ТЕМПЕРАТУРЕ ДЛЯ ГАРАНТИИ КАЧЕСТВА И БЕЗОПАСНОСТИ,
КАК ОПИСАНО В ПРОГРАММЕ HACCP, СОГЛАСНО СТ. CE 852/04 И. CE 853/04. ЗАМОРОЖЕННЫЕ ПРОДУКТЫ – БЛЮДА, ПОМЕЧЕННЫЕ ЗНАКОМ (*), В ЗАВИСИМОСТИКАК ОПИСАНО В ПРОГРАММЕ HACCP, СОГЛАСНО СТ. CE 852/04 И. CE 853/04. ЗАМОРОЖЕННЫЕ ПРОДУКТЫ – БЛЮДА, ПОМЕЧЕННЫЕ ЗНАКОМ (*), В ЗАВИСИМОСТИ

ОТ ДОСТУПНОСТИ РЫНКА, МОГУТ СОДЕРЖАТЬ ЗАМОРОЖЕННЫЕ ИСХОДНЫЕ ПРОДУКТЫ ИЛИ ПРОДУКТЫ, ЗАМОРОЖЕННЫЕ НА ЭТАПЕ ПРОИЗВОДСТВА.ОТ ДОСТУПНОСТИ РЫНКА, МОГУТ СОДЕРЖАТЬ ЗАМОРОЖЕННЫЕ ИСХОДНЫЕ ПРОДУКТЫ ИЛИ ПРОДУКТЫ, ЗАМОРОЖЕННЫЕ НА ЭТАПЕ ПРОИЗВОДСТВА.

 

T A G L I E R E  C H I  B U R D L A ZT A G L I E R E  C H I  B U R D L A Z   1 81 8
НАШЕ ФИРМЕННОЕ АССОРТИ ИЗ ВЫСОКОКАЧЕСТВЕННОЙ НАШЕ ФИРМЕННОЕ АССОРТИ ИЗ ВЫСОКОКАЧЕСТВЕННОЙ 

ИТАЛЬЯНСКОЙ КОЛБАСНОЙ НАРЕЗКИ, ПОДАЕТСЯ С ИТАЛЬЯНСКОЙ КОЛБАСНОЙ НАРЕЗКИ, ПОДАЕТСЯ С 
МАРИНОВАННЫМИ ОВОЩАМИ СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ МАРИНОВАННЫМИ ОВОЩАМИ СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ 

И СЫРОМ «СКУАКУЕРОНЕ» МЕСТНОГО ПРОИЗВОДСТВАИ СЫРОМ «СКУАКУЕРОНЕ» МЕСТНОГО ПРОИЗВОДСТВА

I L  M A I A L E  T R A N Q U I L L O  I L  M A I A L E  T R A N Q U I L L O  1 81 8
ПРЕСТИЖНОЕ СЫРОВЯЛЕНОЕ ПРОШУТТО 36 МЕСЯЦЕВ ОТ ПРЕСТИЖНОЕ СЫРОВЯЛЕНОЕ ПРОШУТТО 36 МЕСЯЦЕВ ОТ 
СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОГО ПРЕДПРИЯТИЯ «BETTELLA», СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОГО ПРЕДПРИЯТИЯ «BETTELLA», 

ПОДАЕТСЯ С ЖАРЕНЫМ ГНОККОПОДАЕТСЯ С ЖАРЕНЫМ ГНОККО

B A T T U T A  P I E M O N T E S E  B A T T U T A  P I E M O N T E S E  1 81 8
ТАРТАР ИЗ СЫРОЙ ПЬЕМОНТСКОЙ ГОВЯДИНЫ «ФАССОНА ТАРТАР ИЗ СЫРОЙ ПЬЕМОНТСКОЙ ГОВЯДИНЫ «ФАССОНА 
ПЬЕМОНТЕЗЕ», ИЗМЕЛЬЧЕННОЙ НОЖОМ, С ГОРЧИЦЕЙ ПО ПЬЕМОНТЕЗЕ», ИЗМЕЛЬЧЕННОЙ НОЖОМ, С ГОРЧИЦЕЙ ПО 

СТАРИННОМУ РЕЦЕПТУ И ЯИЧНЫМ ЖЕЛТКОМ МАРИНОВАННЫЙ СТАРИННОМУ РЕЦЕПТУ И ЯИЧНЫМ ЖЕЛТКОМ МАРИНОВАННЫЙ 
КРАСНЫЙ ЛУК ИЗ ТРОПЕИКРАСНЫЙ ЛУК ИЗ ТРОПЕИ

C A R P A C C I O  S C O T T A T O  C A R P A C C I O  S C O T T A T O  1 61 6
СЛЕГКА ОБЖАРЕННОЕ ТОНКО НАРЕЗАННОЕ МЯСНОЕ КАРПАЧЧО СЛЕГКА ОБЖАРЕННОЕ ТОНКО НАРЕЗАННОЕ МЯСНОЕ КАРПАЧЧО 
С НЕЖНЫМ САЛАТОМ, МЕЛКИМИ ЛОМТИКАМИ ОВЕЧЬЕГО СЫРА С НЕЖНЫМ САЛАТОМ, МЕЛКИМИ ЛОМТИКАМИ ОВЕЧЬЕГО СЫРА 
«ПЕКОРИНО», ШАМПИНЬОНАМИ И БАЛЬЗАМИЧЕСКИМ УКСУСОМ«ПЕКОРИНО», ШАМПИНЬОНАМИ И БАЛЬЗАМИЧЕСКИМ УКСУСОМ

L E  P O L P E T T I N EL E  P O L P E T T I N E
D I  N O N N A  M A R C E L L AD I  N O N N A  M A R C E L L A   1 31 3

МАЛЕНЬКИЕ КОТЛЕТКИ С АРОМАТНЫМ СОУСОМ, ЗЕЛЕНЫМ МАЛЕНЬКИЕ КОТЛЕТКИ С АРОМАТНЫМ СОУСОМ, ЗЕЛЕНЫМ 
ГОРОШКОМ И ХРУСТЯЩИМИ ЛОМТИКАМИ ХЛЕБАГОРОШКОМ И ХРУСТЯЩИМИ ЛОМТИКАМИ ХЛЕБА

G I A R D I N I E R A  N O S T R AG I A R D I N I E R A  N O S T R A   1 21 2  
МАРИНОВАННЫЕ СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ СОБСТВЕННОГО МАРИНОВАННЫЕ СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ СОБСТВЕННОГО 

ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПОД НЕРАФИНИРОВАННЫМ ОЛИВКОВЫМ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПОД НЕРАФИНИРОВАННЫМ ОЛИВКОВЫМ 
МАСЛОМ ВЫСШЕГО КАЧЕСТВАМАСЛОМ ВЫСШЕГО КАЧЕСТВА

O V E T T O  C B TO V E T T O  C B T   1 21 2  
ЯЙЦО, ПРИГОТОВЛЕННОЕ ПРИ ПОНИЖЕННОЙ ТЕМПЕРАТУРЕ, ЯЙЦО, ПРИГОТОВЛЕННОЕ ПРИ ПОНИЖЕННОЙ ТЕМПЕРАТУРЕ, 

С ОШПАРЕННЫМ ШПИНАТОМ И ФОНДЮ ИЗ СЫРА С ОШПАРЕННЫМ ШПИНАТОМ И ФОНДЮ ИЗ СЫРА 
«MORLACCO DOP»«MORLACCO DOP»

T E M P U R I N E  I N V E R N A L IT E M P U R I N E  I N V E R N A L I   1 31 3  
ЖАРЕНЫЕ В КЛЯРЕ ТЫКВА, БЕЛЫЕ ГРИБЫ, СЫР «РИКОТТА», ЖАРЕНЫЕ В КЛЯРЕ ТЫКВА, БЕЛЫЕ ГРИБЫ, СЫР «РИКОТТА», 

ЧИПСЫ ИЗ КАПУСТЫ КАЛЕЧИПСЫ ИЗ КАПУСТЫ КАЛЕ

КОПЕРТОКОПЕРТО   22 ПИАДИ НА ВУОТАПИАДИ НА ВУОТА   11

ЗАКУСКИ ИЗ МЯСА ЗАКУСКИ ИЗ МЯСА 



 

АССОРТИМЕНТ ТЩАТЕЛЬНО ПОДОБРАННЫХ НАМИ ИЗЫСКАННЫХ СЫРОВ СО ВСЕГО МИРА..АССОРТИМЕНТ ТЩАТЕЛЬНО ПОДОБРАННЫХ НАМИ ИЗЫСКАННЫХ СЫРОВ СО ВСЕГО МИРА..
ПОДАЕТСЯ С КОНФИТЮРОМ СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ, ПОДАЕТСЯ С КОНФИТЮРОМ СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ, 

МЕДОМ БИО И СЕЗОННЫМИ ФРУКТАМИМЕДОМ БИО И СЕЗОННЫМИ ФРУКТАМИ

M A N C H E G OM A N C H E G O
G R A N  R E S E R V A  D O PG R A N  R E S E R V A  D O P

ВЫДЕРЖАННЫЙ ОВЕЧИЙ СЫР ВЫДЕРЖАННЫЙ ОВЕЧИЙ СЫР 
ИСПАНСКОГО ПРОИЗВОДСТВА ИСПАНСКОГО ПРОИЗВОДСТВА 

С НАСЫЩЕННЫМ ВКУСОМС НАСЫЩЕННЫМ ВКУСОМ

B U C H EB U C H E
D E  C H E V R E S  M O N SD E  C H E V R E S  M O N S

МЯГКИЙ И ДЕЛИКАТНЫЙ КОЗИЙ СЫР МЯГКИЙ И ДЕЛИКАТНЫЙ КОЗИЙ СЫР 
СО СЛЕГКА КИСЛОВАТЫМ ВКУСОМСО СЛЕГКА КИСЛОВАТЫМ ВКУСОМ

R E B L O C H O N R E B L O C H O N 
F E R M I E RF E R M I E R

ПОЛУМЯГКИЙ СЫР ИЗ КОРОВЬЕГО ПОЛУМЯГКИЙ СЫР ИЗ КОРОВЬЕГО 
МОЛОКА С ПРИЯТНЫМ МОЛОКА С ПРИЯТНЫМ 

ИНТЕНСИВНЫМ ВКУСОМИНТЕНСИВНЫМ ВКУСОМ

G R U V I E R EG R U V I E R E
D E L L E  A L P I  S V I Z Z E R ED E L L E  A L P I  S V I Z Z E R E

ВЫДЕРЖАННЫЙ СЫР ИЗ КОРОВЬЕГО ВЫДЕРЖАННЫЙ СЫР ИЗ КОРОВЬЕГО 
МОЛОКА С ОБВОЛАКИВАЮЩИМ МОЛОКА С ОБВОЛАКИВАЮЩИМ 

И УСТОЙЧИВЫМ ВКУСОМИ УСТОЙЧИВЫМ ВКУСОМ

S H R O P S H I R ES H R O P S H I R E
B L U EB L U E

ПОТРЯСАЮЩИЙ ЖЕЛТЫЙ СЫР ПОТРЯСАЮЩИЙ ЖЕЛТЫЙ СЫР 
С ГОЛУБОЙ ПЛЕСЕНЬЮ, ВЫДЕРЖАННЫЙ С ГОЛУБОЙ ПЛЕСЕНЬЮ, ВЫДЕРЖАННЫЙ 

С ПОРТВЕЙНОМ И КОРИНФСКИМ ВИНОГРАДОМС ПОРТВЕЙНОМ И КОРИНФСКИМ ВИНОГРАДОМ

ИЗЫСКАННЫЕ СЫРЫ ИЗЫСКАННЫЕ СЫРЫ 1 81 8  



 

M A D A M E  T A G L I A T E L L A  M A D A M E  T A G L I A T E L L A  1 41 4
ЯИЧНАЯ ЛАПША «ТАЛЬЯТЕЛЛЕ» РУЧНОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ С ЯИЧНАЯ ЛАПША «ТАЛЬЯТЕЛЛЕ» РУЧНОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ С 
ТОМАТНО-МЯСНЫМ СОУСОМ... ПО БАБУШКИНОМУ РЕЦЕПТУТОМАТНО-МЯСНЫМ СОУСОМ... ПО БАБУШКИНОМУ РЕЦЕПТУ

T O R T E L L O N I  D ’ O R T I C A  T O R T E L L O N I  D ’ O R T I C A  1 61 6
ПЕЛЬМЕНИ «ТОРТЕЛЛОНИ» С НАЧИНКОЙ ИЗ БИО-СЫРА ПЕЛЬМЕНИ «ТОРТЕЛЛОНИ» С НАЧИНКОЙ ИЗ БИО-СЫРА 

«РИКОТТА» И ПОЛЕВЫХ ТРАВ. ПОДАЮТСЯ С АЛЬПИЙСКИМ «РИКОТТА» И ПОЛЕВЫХ ТРАВ. ПОДАЮТСЯ С АЛЬПИЙСКИМ 
СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ, ЛИСТЬЯМИ ШАЛФЕЯ, ФОНДЮ ИЗ СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ, ЛИСТЬЯМИ ШАЛФЕЯ, ФОНДЮ ИЗ 

РАСПЛАВЛЕННОГО СЫРА «ФОССА»РАСПЛАВЛЕННОГО СЫРА «ФОССА»

P A S T A  E  F A G I O L I  D I  L A M O N  P A S T A  E  F A G I O L I  D I  L A M O N  1 41 4
КРЕМ-СУП ИЗ ЛАМОНСКОЙ ФАСОЛИ КРЕМ-СУП ИЗ ЛАМОНСКОЙ ФАСОЛИ 

С МАКАРОННЫМ АССОРТИ, КАРТОФЕЛЕМ С МАКАРОННЫМ АССОРТИ, КАРТОФЕЛЕМ 
И ХЛЕБНЫМИ ГРЕНКАМИИ ХЛЕБНЫМИ ГРЕНКАМИ

L A  C A R B O N A R A  D I  Z I A  O T T A V I A  L A  C A R B O N A R A  D I  Z I A  O T T A V I A  1 41 4
ДЛИННЫЕ СПАГЕТТИ ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ, ЯИЧНЫЙ ДЛИННЫЕ СПАГЕТТИ ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ, ЯИЧНЫЙ 

КРЕМ, ОВЕЧИЙ СЫР «ПЕКОРИНО РОМАНО», БЕКОН. КРЕМ, ОВЕЧИЙ СЫР «ПЕКОРИНО РОМАНО», БЕКОН. 
В СООТВЕТСТВИИ С ТРАДИЦИЯМИ!В СООТВЕТСТВИИ С ТРАДИЦИЯМИ!

C A P P E L L E T T I  F O R E V E R  C A P P E L L E T T I  F O R E V E R  1 51 5
НАВАРИСТЫЙ МЯСНОЙ БУЛЬОН С ПЕЛЬМЕНЯМИ «КАППЕЛЛЕТТИ»НАВАРИСТЫЙ МЯСНОЙ БУЛЬОН С ПЕЛЬМЕНЯМИ «КАППЕЛЛЕТТИ»

(ПРИ ЖЕЛАНИИ МОЖНО ЗАКАЗАТЬ БУЛЬОН С ПАСТОЙ «ПАССАТЕЛЛИ»)(ПРИ ЖЕЛАНИИ МОЖНО ЗАКАЗАТЬ БУЛЬОН С ПАСТОЙ «ПАССАТЕЛЛИ»)

D E L I Z I A  I N  F A T T O R I A  D E L I Z I A  I N  F A T T O R I A  1 51 5
КРАФТОВЫЕ КРУЧЕНЫЕ МАКАРОНЫ КРАФТОВЫЕ КРУЧЕНЫЕ МАКАРОНЫ 

С МЯСНЫМ СОУСОМ С МЯСНЫМ СОУСОМ 
И ЛЕСНЫМИ ГРИБАМИ И ЛЕСНЫМИ ГРИБАМИ 

V E L L U T A T A  V I O L I N A  V E L L U T A T A  V I O L I N A  1 21 2
КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ И КАРТОФЕЛЯ. КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ И КАРТОФЕЛЯ. 

ПОДАЕТСЯ С ХЛЕБНЫМИ ГРЕНКАМИ, ЖАРЕНЫМ ПОРЕЕМ ПОДАЕТСЯ С ХЛЕБНЫМИ ГРЕНКАМИ, ЖАРЕНЫМ ПОРЕЕМ 
И ОБЖАРЕННЫМИ ЛЕСНЫМИ ОРЕХАМИИ ОБЖАРЕННЫМИ ЛЕСНЫМИ ОРЕХАМИ

P O L E N T A  D I  B O S C O  P O L E N T A  D I  B O S C O  2 02 0
МЯГКАЯ ПОЛЕНТА ТАРАНЬЯ МЯГКАЯ ПОЛЕНТА ТАРАНЬЯ 

С ПОДЛИВОЙ ИЗ МЯСА ОЛЕНЯС ПОДЛИВОЙ ИЗ МЯСА ОЛЕНЯ

КОПЕРТОКОПЕРТО   22 ПИАДИ НА ВУОТАПИАДИ НА ВУОТА   11

ПАСТА ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ,  РАСКАТАННАЯ ВРУЧНУЮПАСТА ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ,  РАСКАТАННАЯ ВРУЧНУЮ



 

МРАМОРНОСТЬМРАМОРНОСТЬ СТРАНА ПРОИСХОЖДЕНИЯ СТРАНА ПРОИСХОЖДЕНИЯ ИМЕЮЩИЕСЯ ЧАСТИ ИМЕЮЩИЕСЯ ЧАСТИ 
ОТРУБОВ ОТРУБОВ ЦЕНАЦЕНА

SCOTTONA MARCHIGIANASCOTTONA MARCHIGIANA
СКОТТОНА МАРКИДЖАНАСКОТТОНА МАРКИДЖАНА •••• ИТАЛИЯИТАЛИЯ

ФЛОРЕНТИЙСКИЙФЛОРЕНТИЙСКИЙ
БИФШТЕКСБИФШТЕКС 6 6 ЕВРО ЗА 100 ГЕВРО ЗА 100 Г

BLACK ANGUS FROM PIEDMONT BLACK ANGUS FROM PIEDMONT 
MEAT GUSTMEAT GUST

ПЬЕМОНТСКИЙ АБЕРДИН-АНГУСПЬЕМОНТСКИЙ АБЕРДИН-АНГУС
•••••••• ИТАЛИЯИТАЛИЯ

ФЛОРЕНТИЙСКИЙФЛОРЕНТИЙСКИЙ
БИФШТЕКСБИФШТЕКС 8 8 ЕВРО ЗА 100 ГЕВРО ЗА 100 Г

TAMACO DARK REDTAMACO DARK RED
ТАМАКО ДАРК РЕДТАМАКО ДАРК РЕД •••••••••••• ИСПАНИЯИСПАНИЯ

ФЛОРЕНТИЙСКИЙФЛОРЕНТИЙСКИЙ
БИФШТЕКСБИФШТЕКС 8 8 ЕВРО ЗА 100 ГЕВРО ЗА 100 Г

OMAHA PACKERSOMAHA PACKERS
ОМАХА ПЭКЕРСОМАХА ПЭКЕРС •••••••• СШАСША

ФЛОРЕНТИЙСКИЙ ФЛОРЕНТИЙСКИЙ 
БИФШТЕКСБИФШТЕКС 9 9 ЕВРО ЗА 100 ГЕВРО ЗА 100 Г

TOMAHAWK JOHN STONETOMAHAWK JOHN STONE
ДЖОН СТОУНДЖОН СТОУН •••••• ИРЛАНДИЯИРЛАНДИЯ СТЕЙК «ТОМАГАВК»СТЕЙК «ТОМАГАВК» 8 8 ЕВРО ЗА 100 ГЕВРО ЗА 100 Г

SIMMENTAL “LANZA”SIMMENTAL “LANZA”
SCOTTONA SUPERIORSCOTTONA SUPERIOR •••••• ГЕРМАНИЯГЕРМАНИЯ

ФЛОРЕНТИЙСКИЙФЛОРЕНТИЙСКИЙ
БИФШТЕКСБИФШТЕКС 7 7 ЕВРО ЗА 100 ГЕВРО ЗА 100 Г

HEREFORDHEREFORD
ХИЕРФОРДХИЕРФОРД •••••••• ИРЛАНДИЯИРЛАНДИЯ

ФЛОРЕНТИЙСКИЙФЛОРЕНТИЙСКИЙ
БИФШТЕКСБИФШТЕКС 7 7 ЕВРО ЗА 100 ГЕВРО ЗА 100 Г

МРАМОРНОСТЬ - ЭТО СТЕПЕНЬ ВКРАПЛЕНИЯ ЕСТЕСТВЕННОГО ЖИРА В МЯСО, МРАМОРНОСТЬ - ЭТО СТЕПЕНЬ ВКРАПЛЕНИЯ ЕСТЕСТВЕННОГО ЖИРА В МЯСО, 
КОТОРАЯ ПО ШКАЛЕ ВАГЮ МОЖЕТ ВАРЬИРОВАТЬСЯ ОТ 1 ДО 7 ЕДИНИЦКОТОРАЯ ПО ШКАЛЕ ВАГЮ МОЖЕТ ВАРЬИРОВАТЬСЯ ОТ 1 ДО 7 ЕДИНИЦ

С РЕШЕТКИ НА СТОЛС РЕШЕТКИ НА СТОЛ

НАШ ФИРМЕННЫЙ АССОРТИМЕНТ ВЫДЕРЖАННОГО МЯСА НА КОСТЯХ СО ВСЕГО МИРАНАШ ФИРМЕННЫЙ АССОРТИМЕНТ ВЫДЕРЖАННОГО МЯСА НА КОСТЯХ СО ВСЕГО МИРА



 

L’ I N E G U A G L I A B I L E  C I C C I A G R I L L  D E L  C H I  B U R D L A ZL’ I N E G U A G L I A B I L E  C I C C I A G R I L L  D E L  C H I  B U R D L A Z   2 02 0  
МЯСНОЕ АССОРТИ НА УГЛЯХМЯСНОЕ АССОРТИ НА УГЛЯХ

-КОЛБАСА «САЛЬСИЧЧА» ИЗ СВИНИНЫ ПОРОДЫ «МОРА РОМАНЬОЛА»,-КОЛБАСА «САЛЬСИЧЧА» ИЗ СВИНИНЫ ПОРОДЫ «МОРА РОМАНЬОЛА»,
РЕБРЫШКИ, ВЫРЕЗКА, МЯСО КАСТРИРОВАННОГО БАРАШКА,РЕБРЫШКИ, ВЫРЕЗКА, МЯСО КАСТРИРОВАННОГО БАРАШКА,

ВЫРЕЗКА ИЗ ГОВЯДИНЫ В НАРЕЗКЕ, СВЕЖАЯ СВИНАЯ ШЕЙКА-ВЫРЕЗКА ИЗ ГОВЯДИНЫ В НАРЕЗКЕ, СВЕЖАЯ СВИНАЯ ШЕЙКА-

G A L L E T T O  I N  F I A M M EG A L L E T T O  I N  F I A M M E  2 0 2 0
МЯСО ФЕРМЕРСКОГО ПЕТУШКА, МАРИНОВАННОГО И ПРИГОТОВЛЕННОГО НА УГЛЯХ. МЯСО ФЕРМЕРСКОГО ПЕТУШКА, МАРИНОВАННОГО И ПРИГОТОВЛЕННОГО НА УГЛЯХ. 

ПОДАЕТСЯ С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ С РОЗМАРИНОМПОДАЕТСЯ С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ С РОЗМАРИНОМ

C H I B U R [ G E R ]C H I B U R [ G E R ]  1 6 1 6
КОТЛЕТА ИЗ 100% ИТАЛЬЯНСКОЙ ГОВЯДИНЫ 200 Г, БУЛОЧКА С КУНЖУТОМ ОТ ПЕКАРЯ,КОТЛЕТА ИЗ 100% ИТАЛЬЯНСКОЙ ГОВЯДИНЫ 200 Г, БУЛОЧКА С КУНЖУТОМ ОТ ПЕКАРЯ,

БЕЛЫЙ СЫР «СКАМОРЦА», МАРИНОВАННЫЙ КРАСНЫЙ ЛУК, ЖАРЕНЫЙ БЕКОН, ПОМИДОРЫ И САЛАТ-ЛАТУК. БЕЛЫЙ СЫР «СКАМОРЦА», МАРИНОВАННЫЙ КРАСНЫЙ ЛУК, ЖАРЕНЫЙ БЕКОН, ПОМИДОРЫ И САЛАТ-ЛАТУК. 
ПОДАЕТСЯ С НАШИМ ФИРМЕННЫМ СОУСОМ БАРБЕКЮ И ДЕРЕВЕНСКИМ КАРТОФЕЛЕМ ДОЛЬКАМИПОДАЕТСЯ С НАШИМ ФИРМЕННЫМ СОУСОМ БАРБЕКЮ И ДЕРЕВЕНСКИМ КАРТОФЕЛЕМ ДОЛЬКАМИ

R I B E Y ER I B E Y E
ГОВЯДИНА ИЗ УРУГВАЯГОВЯДИНА ИЗ УРУГВАЯ

БИФШТЕКСБИФШТЕКС 400  400 ГГ  2626  -    -  ВЫРЕЗКА В НАРЕЗКЕВЫРЕЗКА В НАРЕЗКЕ 300  300 ГГ  2222

F I L E T T O  D I  M A N Z O  F I L E T T O  D I  M A N Z O  2 52 5
КАСТРИРОВАННЫЙ БАЛКАНСКИЙ БЫЧОК 300 ГКАСТРИРОВАННЫЙ БАЛКАНСКИЙ БЫЧОК 300 Г

P I C A N H A  D I  M A N Z O  P I C A N H A  D I  M A N Z O  2 52 5
ПИКАНЬЯ ИЗ АРГЕНТИНСКОЙ ГОВЯДИНЫПИКАНЬЯ ИЗ АРГЕНТИНСКОЙ ГОВЯДИНЫ

ОТ МЯСНИКА ОТ МЯСНИКА 

НАШИ БУРГЕРЫ НАШИ БУРГЕРЫ 



  

L’ I M M O R T A L E  F I L E T T O  L’ I M M O R T A L E  F I L E T T O  2 72 7
ФИЛЕЙНАЯ ЧАСТЬ ИРЛАНДСКОЙ ГОВЯДИНЫ С СОУСОМ ИЗ ФИЛЕЙНАЯ ЧАСТЬ ИРЛАНДСКОЙ ГОВЯДИНЫ С СОУСОМ ИЗ 

ЗЕЛЕНОГО ГОРОШКОВОГО ПЕРЦАЗЕЛЕНОГО ГОРОШКОВОГО ПЕРЦА

G U A N C I A  D I  M A N Z O  G U A N C I A  D I  M A N Z O  2 42 4
ЩЕКА, ТОМЛЕНАЯ ПРИ ПОНИЖЕННОЙ ТЕМПЕРАТУРЕ, ЩЕКА, ТОМЛЕНАЯ ПРИ ПОНИЖЕННОЙ ТЕМПЕРАТУРЕ, 

ПОДАЕТСЯ С КРЕМОМ ИЗ ТОПИНАМБУРА ПОДАЕТСЯ С КРЕМОМ ИЗ ТОПИНАМБУРА 
И КАРТОФЕЛЬНЫМИ «ОРЕШКАМИ»И КАРТОФЕЛЬНЫМИ «ОРЕШКАМИ»

P O L L E T T O  C B T  P O L L E T T O  C B T  1 61 6
НАТУРАЛЬНАЯ КУРИНАЯ ГРУДКА, ПРИГОТОВЛЕННАЯ ПРИ НАТУРАЛЬНАЯ КУРИНАЯ ГРУДКА, ПРИГОТОВЛЕННАЯ ПРИ 

ПОНИЖЕННОЙ ТЕМПЕРАТУРЕ И СЛЕГКА ОБЖАРЕННАЯ. ПОНИЖЕННОЙ ТЕМПЕРАТУРЕ И СЛЕГКА ОБЖАРЕННАЯ. 
ПОДАЕТСЯ С ЗИМНИМ ФРИКАНДО И ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ, ПОДАЕТСЯ С ЗИМНИМ ФРИКАНДО И ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ, 

АРОМАТИЗИРОВАННЫМ ПРЯНЫМИ ТРАВАМИАРОМАТИЗИРОВАННЫМ ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ

R I B S  B B Q  R I B S  B B Q  2 02 0
ПОДКОПЧЕННЫЕ МАРИНОВАННЫЕ СВИНЫЕ ПОДКОПЧЕННЫЕ МАРИНОВАННЫЕ СВИНЫЕ 

РЕБРЫШКИ В ГЛАЗУРИРЕБРЫШКИ В ГЛАЗУРИ

A G N E L L O  D ’ A U T U N N O  A G N E L L O  D ’ A U T U N N O  2 42 4
КАРЕ ВАЛЛИЙСКОГО ЯГНЕНКА, ВЫРАЩЕННОГО БЕЗ КАРЕ ВАЛЛИЙСКОГО ЯГНЕНКА, ВЫРАЩЕННОГО БЕЗ 

ПРИМЕНЕНИЯ АНТИБИОТИКОВ. ПОДАЕТСЯ С ТЫКВЕННЫМ ПРИМЕНЕНИЯ АНТИБИОТИКОВ. ПОДАЕТСЯ С ТЫКВЕННЫМ 
КРЕМОМ И ЛЕСНЫМИ ГРИБАМИКРЕМОМ И ЛЕСНЫМИ ГРИБАМИ

I L  F I L E T T O  P E T E R  P H A R M S  I L  F I L E T T O  P E T E R  P H A R M S  3 03 0
ФИЛЕЙНАЯ ЧАСТЬ ЭЛИТНОЙ ТЕЛЯТИНЫ С ХЛЕБНЫМИ ФИЛЕЙНАЯ ЧАСТЬ ЭЛИТНОЙ ТЕЛЯТИНЫ С ХЛЕБНЫМИ 

КРАМБЛАМИ, АРОМАТИЗИРОВАННЫМИ ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ. КРАМБЛАМИ, АРОМАТИЗИРОВАННЫМИ ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ. 
ПОДАЕТСЯ С КРЕМОМ ИЗ ТОПИНАМБУРА, ТУШЕНЫМИ ПОДАЕТСЯ С КРЕМОМ ИЗ ТОПИНАМБУРА, ТУШЕНЫМИ 

АРТИШОКАМИ И КАРТОФЕЛЬНЫМИ ЧИПСАМИАРТИШОКАМИ И КАРТОФЕЛЬНЫМИ ЧИПСАМИ

ВТОРЫЕ БЛЮДА ИЗ МЯСАВТОРЫЕ БЛЮДА ИЗ МЯСА



 

T E M P U R I N E  I N V E R N A L I  T E M P U R I N E  I N V E R N A L I  1 3 1 3 
ЖАРЕНЫЕ В КЛЯРЕ ТЫКВА, ЖАРЕНЫЕ В КЛЯРЕ ТЫКВА, 

БЕЛЫЕ ГРИБЫ, СЫР «РИКОТТА», БЕЛЫЕ ГРИБЫ, СЫР «РИКОТТА», 
ЧИПСЫ ИЗ КАПУСТЫ КАЛЕЧИПСЫ ИЗ КАПУСТЫ КАЛЕ

P A S T A  E  F A G I O L I  D I  L A M O N  P A S T A  E  F A G I O L I  D I  L A M O N  1 4  1 4  [ V E G A N ][ V E G A N ]
КРЕМ-СУП ИЗ ЛАМОНСКОЙ ФАСОЛИ С МАКАРОННЫМ АССОРТИ, КРЕМ-СУП ИЗ ЛАМОНСКОЙ ФАСОЛИ С МАКАРОННЫМ АССОРТИ, 

КАРТОФЕЛЕМ И ХЛЕБНЫМИ ГРЕНКАМИКАРТОФЕЛЕМ И ХЛЕБНЫМИ ГРЕНКАМИ

I N S A L A T A  D ’ I N V E R N OI N S A L A T A  D ’ I N V E R N O   1 3  1 3  [ V E G A N ][ V E G A N ]
АССОРТИ ИЗ СВЕЖЕЙ ЛИСТОВОЙ ЗЕЛЕНИ АССОРТИ ИЗ СВЕЖЕЙ ЛИСТОВОЙ ЗЕЛЕНИ 

С ТЫКВОЙ, НУТОМ, АПЕЛЬСИНОМ, С ТЫКВОЙ, НУТОМ, АПЕЛЬСИНОМ, 
АВОКАДО, СЕМЕНАМИ КУНЖУТААВОКАДО, СЕМЕНАМИ КУНЖУТА

G I A R D I N I E R A  N O S T R AG I A R D I N I E R A  N O S T R A   1 2  1 2  [ V E G A N ][ V E G A N ]
МАРИНОВАННЫЕ СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ СОБСТВЕННОГО МАРИНОВАННЫЕ СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ СОБСТВЕННОГО 

ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПОД НЕРАФИНИРОВАННЫМ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПОД НЕРАФИНИРОВАННЫМ 
ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ ВЫСШЕГО КАЧЕСТВАОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ ВЫСШЕГО КАЧЕСТВА

S P A G H E T T O N E  A L L A  P U M M A R O L AS P A G H E T T O N E  A L L A  P U M M A R O L A   1 21 2   [ V E G A N ][ V E G A N ]
ПАСТА «ЛИНГВИНА» С СОУСОМ ИЗ ЦВЕТНЫХПАСТА «ЛИНГВИНА» С СОУСОМ ИЗ ЦВЕТНЫХ

ПОМИДОРОВ СОРТА «ДАТТЕРИНИ» И БАЗИЛИКОМПОМИДОРОВ СОРТА «ДАТТЕРИНИ» И БАЗИЛИКОМ

P O L P E T T I N E  V E G A NP O L P E T T I N E  V E G A N   1 4  1 4  [ V E G A N ][ V E G A N ]
КОТЛЕТКИ ИЗ ТЫКВЫ, КИНОА И ЗАПЕЧЕННОЙ БОТВОЙ РЕПЫ. КОТЛЕТКИ ИЗ ТЫКВЫ, КИНОА И ЗАПЕЧЕННОЙ БОТВОЙ РЕПЫ. 

ПОДАЮТСЯ С СЕЗОННЫМИ ОВОЩАМИ И ВЕГАНСКИМ МАЙОНЕЗОМ С КУРКУМОЙПОДАЮТСЯ С СЕЗОННЫМИ ОВОЩАМИ И ВЕГАНСКИМ МАЙОНЕЗОМ С КУРКУМОЙ

O V E T T O  C B TO V E T T O  C B T   1 21 2
ЯЙЦО, ПРИГОТОВЛЕННОЕ ПРИ ПОНИЖЕННОЙ ТЕМПЕРАТУРЕ, ЯЙЦО, ПРИГОТОВЛЕННОЕ ПРИ ПОНИЖЕННОЙ ТЕМПЕРАТУРЕ, 

С ОШПАРЕННЫМ ШПИНАТОМ И ФОНДЮ С ОШПАРЕННЫМ ШПИНАТОМ И ФОНДЮ 
ИЗ СЫРА «MORLACCO DOP»ИЗ СЫРА «MORLACCO DOP»

P O L E N T A  D I  B O S C OP O L E N T A  D I  B O S C O   1 61 6   [ V E G A N ][ V E G A N ]
ПОЛЕНТА ТАРАНЬЯ КРЕМОВОЙ КОНСИСТЕНЦИИ ПОЛЕНТА ТАРАНЬЯ КРЕМОВОЙ КОНСИСТЕНЦИИ 

С ГРИБАМИ И ТИМЬЯНОМС ГРИБАМИ И ТИМЬЯНОМ

ОВОЩНЫЕ БЛЮДА ОВОЩНЫЕ БЛЮДА 



 

V E R D U R E  G R A T I N A T E  V E R D U R E  G R A T I N A T E  77
СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ, ЗАПЕЧЕННЫЕ СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ, ЗАПЕЧЕННЫЕ 

В АРОМАТНОЙ ПАНИРОВКЕВ АРОМАТНОЙ ПАНИРОВКЕ

P A T A T E  R U S T I C H EP A T A T E  R U S T I C H E  7 7
КАРТОФЕЛЬ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ КАРТОФЕЛЬ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ 

С ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ С ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ 

Z U C C A  M A N T O V A N A  Z U C C A  M A N T O V A N A  66
МАНТУАНСКАЯ ТЫКВА, ЗАПЕЧЕННАЯ В ДУХОВКЕ МАНТУАНСКАЯ ТЫКВА, ЗАПЕЧЕННАЯ В ДУХОВКЕ 

С РОЗМАРИНОМ И ТИМЬЯНОМ         С РОЗМАРИНОМ И ТИМЬЯНОМ         

E R B E T T E  D I  C A M P O  E R B E T T E  D I  C A M P O  77
МОЛОДЫЕ СВЕКОЛЬНЫЕ ЛИСТЬЯ, ОБЖАРЕННЫЕ НА СКОВОРОДЕ МОЛОДЫЕ СВЕКОЛЬНЫЕ ЛИСТЬЯ, ОБЖАРЕННЫЕ НА СКОВОРОДЕ 

С ЧЕСНОКОМ И СВЕЖИМ ОСТРЫМ СТРУЧКОВЫМ ПЕРЦЕМ   С ЧЕСНОКОМ И СВЕЖИМ ОСТРЫМ СТРУЧКОВЫМ ПЕРЦЕМ   

P A T A T I N E  D I P P E R SP A T A T I N E  D I P P E R S  6 6
КАРТОФЕЛЬ ФРИ КАРТОФЕЛЬ ФРИ 

С КОЖУРОЙ     С КОЖУРОЙ     

F R I C A N D Ò  D ’ I N V E R N O  F R I C A N D Ò  D ’ I N V E R N O  77
БОЛЬШИЕ КУСОЧКИ СЕЗОННЫХ ОВОЩЕЙ, ЗАПЕЧЕННЫЕ БОЛЬШИЕ КУСОЧКИ СЕЗОННЫХ ОВОЩЕЙ, ЗАПЕЧЕННЫЕ 

В ДУХОВКЕ С ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ В ДУХОВКЕ С ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ 

I N S A L A T I N A  D I  C A M P O  I N S A L A T I N A  D I  C A M P O  55
ПОЛЕВОЙ САЛАТ, МОРКОВЬ, САЛАТ «ВЕЗУВИЙ»ПОЛЕВОЙ САЛАТ, МОРКОВЬ, САЛАТ «ВЕЗУВИЙ»

 И ХРУСТЯЩИЙ ФЕНХЕЛЬ И ХРУСТЯЩИЙ ФЕНХЕЛЬ

ОВОЩИ ОВОЩИ 



 

T A R T A R E  M E D I T E R R A N E A  T A R T A R E  M E D I T E R R A N E A  1 81 8
ТАРТАР ИЗ ЖЕЛТОПЕРОГО ТУНЦА, БУРРАТА, ЛИГУРИЙСКИЕ ОЛИВКИ, ТАРТАР ИЗ ЖЕЛТОПЕРОГО ТУНЦА, БУРРАТА, ЛИГУРИЙСКИЕ ОЛИВКИ, 

КОНФИ ИЗ ПОМИДОРОВ, ПЛОД КАПЕРСАКОНФИ ИЗ ПОМИДОРОВ, ПЛОД КАПЕРСА

M A Z Z A N C O L L E  N O S T R A N E  M A Z Z A N C O L L E  N O S T R A N E  2 22 2
ОБЖАРЕННЫЕ С ПРЕВОСХОДНЫМ ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ, ОБЖАРЕННЫЕ С ПРЕВОСХОДНЫМ ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ, 

МАЛДОНСКОЙ СОЛЬЮ И РОЗМАРИНОММАЛДОНСКОЙ СОЛЬЮ И РОЗМАРИНОМ

I  T R E  F R E D D I  I  T R E  F R E D D I  2 02 0
МАРИНОВАННЫЕ САРДИНЫ С ЛУКОМ «ФЛУО» И ХРУСТЯЩИМ КЛЕБОММАРИНОВАННЫЕ САРДИНЫ С ЛУКОМ «ФЛУО» И ХРУСТЯЩИМ КЛЕБОМ

СФОРМАТО ИЗ ОСЬМИНОГА И КАРТОФЕЛЯ С ЛИГУРИЙСКИМИ ОЛИВКАМИСФОРМАТО ИЗ ОСЬМИНОГА И КАРТОФЕЛЯ С ЛИГУРИЙСКИМИ ОЛИВКАМИ
СКАТ ПО-КАТАЛОНСКИСКАТ ПО-КАТАЛОНСКИ

P O L P O  T E R R A  E  M A R EP O L P O  T E R R A  E  M A R E   1 81 8
КРЕМ ИЗ ТОПИНАМБУРА, БРОККОЛИ, КРЕМ ИЗ ТОПИНАМБУРА, БРОККОЛИ, 

КАРТОФЕЛЬНЫЕ ЧИПСЫКАРТОФЕЛЬНЫЕ ЧИПСЫ

S A L M O N E  P R E G I A T O  C O D A  N E R AS A L M O N E  P R E G I A T O  C O D A  N E R A  2 2 2 2
СЛЕГКА ПОДКОПЧЕННЫЙ ЛОСОСЬ С ПОДЖАРЕННЫМ ХЛЕБЦЕМ СЛЕГКА ПОДКОПЧЕННЫЙ ЛОСОСЬ С ПОДЖАРЕННЫМ ХЛЕБЦЕМ 

И СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ 22И СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ 22

S I N F O N I A  D I  M A R ES I N F O N I A  D I  M A R E   2 22 2
ОБЖАРЕННЫЕ МОРЕПРОДУКТЫ С НЕЖНЫМ ОБЖАРЕННЫЕ МОРЕПРОДУКТЫ С НЕЖНЫМ 

КАРТОФЕЛЬНЫМ КРЕМОМ И ЭМУЛЬСИЕЙ КАРТОФЕЛЬНЫМ КРЕМОМ И ЭМУЛЬСИЕЙ 
С ПЕТРУШКОЙС ПЕТРУШКОЙ

ДАРЫ МОРЯДАРЫ МОРЯ



 

P A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L OP A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L O

* L O  S C O G L I O  2 . 0  L O  S C O G L I O  2 . 0  2 02 0
((ПОДАЕТСЯ В МЕДНОЙ КАСТРЮЛЬКЕПОДАЕТСЯ В МЕДНОЙ КАСТРЮЛЬКЕ))

СВЕЖАЯ ЯИЧНАЯ ЛАПША ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ С СВЕЖАЯ ЯИЧНАЯ ЛАПША ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ С 
МОРЕПРОДУКТАМИ, ФИНИКОВЫМИ ПОМИДОРАМИ И МЕЛКО МОРЕПРОДУКТАМИ, ФИНИКОВЫМИ ПОМИДОРАМИ И МЕЛКО 

НАКРОШЕННОЙ ПЕТРУШКОЙНАКРОШЕННОЙ ПЕТРУШКОЙ

P O V E R I  M A  B E L L I  P O V E R I  M A  B E L L I  1 81 8
ПАСТА «ПАССАТЕЛЛИ» ПАСТА «ПАССАТЕЛЛИ» 

С МОЛЛЮСКАМИ-ВЕНЕРКАМИ, С МОЛЛЮСКАМИ-ВЕНЕРКАМИ, 
РАКАМИ-БОГОМОЛАМИ РАКАМИ-БОГОМОЛАМИ 
И ПОМИДОРАМИ ЧЕРРИИ ПОМИДОРАМИ ЧЕРРИ

S P A G H E T T O N I  M A Z Z A R AS P A G H E T T O N I  M A Z Z A R A   2 22 2
СПАГЕТТОНИ «GENTILE» РИЗОТТАТИ, СПАГЕТТОНИ «GENTILE» РИЗОТТАТИ, 

АРОМАТИЗИРОВАННЫЕ ЛАЙМОМ, АРОМАТИЗИРОВАННЫЕ ЛАЙМОМ, 
ТАРТАР ИЗ КРАСНЫХ КРЕВЕТОК, ТАРТАР ИЗ КРАСНЫХ КРЕВЕТОК, 

КРЕМ-СЫР «БУРРАТА», ОБЖАРЕННЫЕ ФИСТАШКИКРЕМ-СЫР «БУРРАТА», ОБЖАРЕННЫЕ ФИСТАШКИ

R I S O T T O  D E L L A  T R A D I Z I O N E R I S O T T O  D E L L A  T R A D I Z I O N E 
M A R I N A R A  M A R I N A R A  2 0  C A D .2 0  C A D .

((МИН. ЗАКАЗ 2ПОРЦИИМИН. ЗАКАЗ 2ПОРЦИИ))
РИС КАРНАРОЛИ С ОЧИЩЕННЫМИ МОРЕПРОДУКТАМИ И РИС КАРНАРОЛИ С ОЧИЩЕННЫМИ МОРЕПРОДУКТАМИ И 

НЕБОЛЬШИМ КОЛИЧЕСТВОМ ТОМАТОВ, СОГЛАСНО ТРАДИЦИИНЕБОЛЬШИМ КОЛИЧЕСТВОМ ТОМАТОВ, СОГЛАСНО ТРАДИЦИИ

C A C I O  E  P E P E . . . C A C I O  E  P E P E . . . 
D I  M A R E  D I  M A R E  1 81 8

ГЛАДКИЕ МАКАРОНЫ «МЕДЗИ ПАККЕРИ»ГЛАДКИЕ МАКАРОНЫ «МЕДЗИ ПАККЕРИ»
 С СОУСОМ ИЗ ОВЕЧЬЕГО СЫРА «ПЕКОРИНО»,  С СОУСОМ ИЗ ОВЕЧЬЕГО СЫРА «ПЕКОРИНО», 

КАЛЬМАРОВ, ТИГРОВЫХ КРЕВЕТОК И МЕЛКИХ КАРАКАТИЦКАЛЬМАРОВ, ТИГРОВЫХ КРЕВЕТОК И МЕЛКИХ КАРАКАТИЦ

T O R T E L L I  D I  M A Z Z O L AT O R T E L L I  D I  M A Z Z O L A
A L L’ A C Q U A  P A Z Z AA L L’ A C Q U A  P A Z Z A  1 8 1 8

ПЕЛЬМЕНИ С НАЧИНКОЙ ИЗ РИКОТТЫ И РЫБЫ ТРИГЛЫ, ПЕЛЬМЕНИ С НАЧИНКОЙ ИЗ РИКОТТЫ И РЫБЫ ТРИГЛЫ, 
ПОДАЮТСЯ С МЕЛКИМИ ПОМИДОРАМИ, ПОДАЮТСЯ С МЕЛКИМИ ПОМИДОРАМИ, 

ОЛИВКАМИ И СОУСОМ «АЛЬ-АКУАПАЦЦА»ОЛИВКАМИ И СОУСОМ «АЛЬ-АКУАПАЦЦА»

ПАСТА И МОРЕ ПАСТА И МОРЕ 

АЛЛЕРГЕНЫ – УБЕДИТЕЛЬНО ПРОСИМ КЛИЕНТОВ СООБЩАТЬ ПЕРСОНАЛУ ДО ОФОРМЛЕНИЯ ЗАКАЗА, ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ НА КАКИЕ-ЛИБО ИНГРЕДИЕНТЫ ИЛИ ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ. МЫ НЕ МОЖЕМ ИСКЛЮЧИТЬ АЛЛЕРГЕНЫ – УБЕДИТЕЛЬНО ПРОСИМ КЛИЕНТОВ СООБЩАТЬ ПЕРСОНАЛУ ДО ОФОРМЛЕНИЯ ЗАКАЗА, ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ НА КАКИЕ-ЛИБО ИНГРЕДИЕНТЫ ИЛИ ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ. МЫ НЕ МОЖЕМ ИСКЛЮЧИТЬ 
СЛУЧАЙНОГО ПОПАДАНИЯ АЛЛЕРГЕНОВ ВО ВРЕМЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ БЛЮДА НА КУХНЕ. ПОЭТОМУ НАШИ БЛЮДА МОГУТ СОДЕРЖАТЬ СЛЕДУЮЩИЕ АЛЛЕРГЕНЫ, СОГЛАСНО РЕГЛАМЕНТУ ЕС 1169/11СЛУЧАЙНОГО ПОПАДАНИЯ АЛЛЕРГЕНОВ ВО ВРЕМЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ БЛЮДА НА КУХНЕ. ПОЭТОМУ НАШИ БЛЮДА МОГУТ СОДЕРЖАТЬ СЛЕДУЮЩИЕ АЛЛЕРГЕНЫ, СОГЛАСНО РЕГЛАМЕНТУ ЕС 1169/11

*СЫРЬЕ И ИСХОДНЫЕ ПРОДУКТЫ, ПОДЛЕЖАЩИЕ УБОЮ НА МЕСТЕ– НЕКОТОРЫЕ СВЕЖИЕ ПРОДУКТЫ ЖИВОТНОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ, СЫРЫЕ РЫБОПРОДУКТЫ ПОДЛЕЖАТ БЫСТРОМУ УБОЮ И ХРАНЕНИЮ ПРИ НАДЛЕЖАЩЕЙ *СЫРЬЕ И ИСХОДНЫЕ ПРОДУКТЫ, ПОДЛЕЖАЩИЕ УБОЮ НА МЕСТЕ– НЕКОТОРЫЕ СВЕЖИЕ ПРОДУКТЫ ЖИВОТНОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ, СЫРЫЕ РЫБОПРОДУКТЫ ПОДЛЕЖАТ БЫСТРОМУ УБОЮ И ХРАНЕНИЮ ПРИ НАДЛЕЖАЩЕЙ 
ТЕМПЕРАТУРЕ ДЛЯ ГАРАНТИИ КАЧЕСТВА И БЕЗОПАСНОСТИ, КАК ОПИСАНО В ПРОГРАММЕ HACCP, СОГЛАСНО СТ. CE 852/04 И. CE 853/04. ЗАМОРОЖЕННЫЕ ПРОДУКТЫ – БЛЮДА, ПОМЕЧЕННЫЕ ЗНАКОМ (*), В ЗАВИСИМОСТИ ОТ ТЕМПЕРАТУРЕ ДЛЯ ГАРАНТИИ КАЧЕСТВА И БЕЗОПАСНОСТИ, КАК ОПИСАНО В ПРОГРАММЕ HACCP, СОГЛАСНО СТ. CE 852/04 И. CE 853/04. ЗАМОРОЖЕННЫЕ ПРОДУКТЫ – БЛЮДА, ПОМЕЧЕННЫЕ ЗНАКОМ (*), В ЗАВИСИМОСТИ ОТ 

ДОСТУПНОСТИ РЫНКА, МОГУТ СОДЕРЖАТЬ ЗАМОРОЖЕННЫЕ ИСХОДНЫЕ ПРОДУКТЫ ИЛИ ПРОДУКТЫ, ЗАМОРОЖЕННЫЕ НА ЭТАПЕ ПРОИЗВОДСТВА.ДОСТУПНОСТИ РЫНКА, МОГУТ СОДЕРЖАТЬ ЗАМОРОЖЕННЫЕ ИСХОДНЫЕ ПРОДУКТЫ ИЛИ ПРОДУКТЫ, ЗАМОРОЖЕННЫЕ НА ЭТАПЕ ПРОИЗВОДСТВА.

ПЕРВЫЕ БЛЮДА ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ ПЕРВЫЕ БЛЮДА ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ 



 

B R A N Z I N O  B B Q  B R A N Z I N O  B B Q  2 42 4
СВЕЖИЙ СИБАС 600\800 Г,СВЕЖИЙ СИБАС 600\800 Г,

ПРИГОТОВЛЕННЫЙ НА ГРИЛЕ. ПОДАЕТСЯ ПРИГОТОВЛЕННЫЙ НА ГРИЛЕ. ПОДАЕТСЯ 
С ДУШИСТЫМ ХЛЕБОМ С ПРЯНЫМИ ТРАВАМИС ДУШИСТЫМ ХЛЕБОМ С ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ

* S P I E D I N O  S C O M P O S T OS P I E D I N O  S C O M P O S T O  1 8 1 8
НЕЖНЫЕ КАЛЬМАРЫ И ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ,НЕЖНЫЕ КАЛЬМАРЫ И ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ,

ПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА ГРИЛЕ ВМЕСТЕ С ХЛЕБОМПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА ГРИЛЕ ВМЕСТЕ С ХЛЕБОМ
С АРОМАТНЫМИ ТРАВАМИ,С АРОМАТНЫМИ ТРАВАМИ,

ПОДАЮТСЯ С ЛЕГКИМ САЛАТОМ И КОНФИ ИЗ ПОМИДОРОВПОДАЮТСЯ С ЛЕГКИМ САЛАТОМ И КОНФИ ИЗ ПОМИДОРОВ

T A K I  T A K IT A K I  T A K I  2 2 2 2
ТАТАКИ ИЗ ТУНЦА, ОБЖАРЕННЫЙ В ХРУСТЯЩЕЙ ПАНИРОВКЕ, ТАТАКИ ИЗ ТУНЦА, ОБЖАРЕННЫЙ В ХРУСТЯЩЕЙ ПАНИРОВКЕ, 

КРЕМ ИЗ АВОКАДО И ЧИПСЫ ИЗ КАРТОФЕЛЯ КРЕМ ИЗ АВОКАДО И ЧИПСЫ ИЗ КАРТОФЕЛЯ 
С ЖАРЕНЫМИ ОВОЩАМИС ЖАРЕНЫМИ ОВОЩАМИ

* F R I T T O  D I  P A R A N Z A  F R I T T O  D I  P A R A N Z A  2 02 0
АССОРТИ ИЗ ЖАРЕНОЙ ВО ФРИТЮРЕ РЫБЫ И МОРЕПРОДУКТОВ АССОРТИ ИЗ ЖАРЕНОЙ ВО ФРИТЮРЕ РЫБЫ И МОРЕПРОДУКТОВ 

МЕСТНОГО ВЫЛОВА (КАЛЬМАРЫ, ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ) С МЕСТНОГО ВЫЛОВА (КАЛЬМАРЫ, ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ) С 
ОБЖАРЕННЫМИ ВО ФРИТЮРЕ ХРУСТЯЩИМИ ОВОЩАМИОБЖАРЕННЫМИ ВО ФРИТЮРЕ ХРУСТЯЩИМИ ОВОЩАМИ

“ C O R B A  R O S S A  D E L  G A R G A N O ”  “ C O R B A  R O S S A  D E L  G A R G A N O ”  2 52 5
ПОДЖАРЕННЫЙ СТЕЙК ИЗ РЫБЫ-ГОРБЫЛЯ ПОДЖАРЕННЫЙ СТЕЙК ИЗ РЫБЫ-ГОРБЫЛЯ 
С ТЕМНОЙ ПОДЛИВОЙ ОТ ПРИГОТОВЛЕНИЯ, С ТЕМНОЙ ПОДЛИВОЙ ОТ ПРИГОТОВЛЕНИЯ, 

ТОМЛЕНЫМ ЦИКОРНЫМ САЛАТОМ, МАНДАРИНОВЫМИ ТОМЛЕНЫМ ЦИКОРНЫМ САЛАТОМ, МАНДАРИНОВЫМИ 
ЦУКАТАМИ И МИНДАЛЕМЦУКАТАМИ И МИНДАЛЕМ

T I  “ P O R T O ”. . .  I N  C A M P A G N A  T I  “ P O R T O ”. . .  I N  C A M P A G N A  2 02 0
МЕЛКИЕ КАРАКАТИЦЫ ИЗ ПОРТО-САНТО-СПИРИТО, МЕЛКИЕ КАРАКАТИЦЫ ИЗ ПОРТО-САНТО-СПИРИТО, 

ПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА ГРИЛЕ. ПОДАЮТСЯ С ЛИСТЬЯМИ ПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА ГРИЛЕ. ПОДАЮТСЯ С ЛИСТЬЯМИ 
САЛАТНОГО ШПИНАТА, ШАМПИНЬОНАМИ И ГРАНАТОМСАЛАТНОГО ШПИНАТА, ШАМПИНЬОНАМИ И ГРАНАТОМ

СЛЕДИТЕ ЗА НАМИ В СОЦИАЛЬНЫХ СЕТЯХ. ОСТАВЛЯЙТЕ ВАШИ ОТЗЫВЫ.СЛЕДИТЕ ЗА НАМИ В СОЦИАЛЬНЫХ СЕТЯХ. ОСТАВЛЯЙТЕ ВАШИ ОТЗЫВЫ.

C H I  B U R D L A ZC H I _ B U R D L A Z C H I  B U R D L A Z  G A R D E N

ВТОРЫЕ БЛЮДА ИЗ РЫБЫ ВТОРЫЕ БЛЮДА ИЗ РЫБЫ 



BIRRA DEL BORGO “DUCHESSA” BIRRA DEL BORGO “DUCHESSA” 33 CL33 CL 		 66
СВЕЖАЯ И ЭЛЕГАНТНАЯ. ГАЗИРОВКА ТОНКАЯ, ЛЕГКАЯ СВЕЖАЯ И ЭЛЕГАНТНАЯ. ГАЗИРОВКА ТОНКАЯ, ЛЕГКАЯ 
КИСЛОТНОСТЬ И УМЕРЕННАЯ ХМЕЛЕВАСТЬ ДЕЛАЮТ КИСЛОТНОСТЬ И УМЕРЕННАЯ ХМЕЛЕВАСТЬ ДЕЛАЮТ 
ЕЕ СВЕЖЕЙ И ПРИЯТНОЙЕЕ СВЕЖЕЙ И ПРИЯТНОЙ

BIRRA DEL BORGO “REALE IPA” BIRRA DEL BORGO “REALE IPA” 33 CL33 CL 		 66
АМБРОЗНАЯ С ЯРКИМИ ОТТЕНКАМИ И ХОРОШИМ ТЕЛОМ, АМБРОЗНАЯ С ЯРКИМИ ОТТЕНКАМИ И ХОРОШИМ ТЕЛОМ, 
НА НОСУ ПРОЯВЛЯЮТСЯ ЦИТРУСОВЫЕ НОТЫНА НОСУ ПРОЯВЛЯЮТСЯ ЦИТРУСОВЫЕ НОТЫ

BIRRA AMARCORD “GRADISCA” BIRRA AMARCORD “GRADISCA” 50 CL50 CL 		 77
СОВЕРШЕННОЕ РАВНОВЕСИЕ МЕЖДУ ЦВЕТОЧНЫМИ И СОВЕРШЕННОЕ РАВНОВЕСИЕ МЕЖДУ ЦВЕТОЧНЫМИ И 
АРОМАТНЫМИ НОТАМИ ХМЕЛЯ, СОЛОДА И МЕДА. ЛЕГКО АРОМАТНЫМИ НОТАМИ ХМЕЛЯ, СОЛОДА И МЕДА. ЛЕГКО 
ВОСПРИНИМАЕТСЯ И ПРИНОСИТ БОЛЬШОЕ УДОВЛЕТВОРЕНИЕВОСПРИНИМАЕТСЯ И ПРИНОСИТ БОЛЬШОЕ УДОВЛЕТВОРЕНИЕ

BIRRA AMARCORD “GRADISCA” BIRRA AMARCORD “GRADISCA” 1  LT1 LT 		 		  1 41 4
СОВЕРШЕННОЕ РАВНОВЕСИЕ МЕЖДУ ЦВЕТОЧНЫМИ И СОВЕРШЕННОЕ РАВНОВЕСИЕ МЕЖДУ ЦВЕТОЧНЫМИ И 
АРОМАТНЫМИ НОТАМИ ХМЕЛЯ, СОЛОДА И МЕДА. ЛЕГКО АРОМАТНЫМИ НОТАМИ ХМЕЛЯ, СОЛОДА И МЕДА. ЛЕГКО 
ВОСПРИНИМАЕТСЯ И ПРИНОСИТ БОЛЬШОЕ УДОВЛЕТВОРЕНИЕВОСПРИНИМАЕТСЯ И ПРИНОСИТ БОЛЬШОЕ УДОВЛЕТВОРЕНИЕ

BIRRA AMARCORD “LA VOLPINA” BIRRA AMARCORD “LA VOLPINA” 50 CL50 CL 		 77
КРАСНАЯ, ХИТРАЯ, ИНТРИГУЮЩАЯ, С ПОЛНЫМ И КРАСНАЯ, ХИТРАЯ, ИНТРИГУЮЩАЯ, С ПОЛНЫМ И 
СТРУКТУРИРОВАННЫМ ТЕЛОМ, ДАРИТ НА PALATE ОЩУЩЕНИЯ СТРУКТУРИРОВАННЫМ ТЕЛОМ, ДАРИТ НА PALATE ОЩУЩЕНИЯ 
МЕДА, ОРЕХОВ И ЦУКАТОВ С ПРИЯТНОЙ ГОРЕЧЬЮ В ФИНАЛЕМЕДА, ОРЕХОВ И ЦУКАТОВ С ПРИЯТНОЙ ГОРЕЧЬЮ В ФИНАЛЕ

CORONACORONA   66
ICHNUSA НЕФИЛЬТРОВАННОЕ ПИВОICHNUSA НЕФИЛЬТРОВАННОЕ ПИВО   55
CORONA НОЛЬ АЛКОГОЛЯCORONA НОЛЬ АЛКОГОЛЯ   66

МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДАМИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА		 33
НАТУРАЛЬНОЕ / ИГРИСТОЕ ВИНО В БУТЫЛКЕ 75 CLНАТУРАЛЬНОЕ / ИГРИСТОЕ ВИНО В БУТЫЛКЕ 75 CL

ДОМАШНЕЕ ВИНОДОМАШНЕЕ ВИНО		
БЕЛОЕ, ИГРИСТОЕ БЕЛОЕ, ТИХОЕ КРАСНОЕБЕЛОЕ, ИГРИСТОЕ БЕЛОЕ, ТИХОЕ КРАСНОЕ

1 ЛИТР1 ЛИТР	 1 1	 1 1
1/2 ЛИТР1/2 ЛИТР	 6	 6

PEPSI НА РАЗЛИВ PEPSI НА РАЗЛИВ 50 CL50 CL 	 	 5,55,5		

PEPSI, PEPSI ZERO,PEPSI, PEPSI ZERO,  	  	 44
ARANCIATA, SEVEN UP, LIPTON ICE TEA ARANCIATA, SEVEN UP, LIPTON ICE TEA 
(ЛИМОН - ПЕРСИК) (ЛИМОН - ПЕРСИК) 33 CL33 CL		

ФРУКТОВЫЙ СОКФРУКТОВЫЙ СОК		 3,53,5
АПЕЛЬСИН, АНАНАС, ЗЕЛЕНОЕ АПЕЛЬСИН, АНАНАС, ЗЕЛЕНОЕ 
ЯБЛОКОЯБЛОКО		

СВЕЖЕВЫЖАТЫЙСВЕЖЕВЫЖАТЫЙ		 66
АПЕЛЬСИНОВЫЙ СОКАПЕЛЬСИНОВЫЙ СОК

AMARIAMARI		 44

PILS СВЕТЛАЯ STELLA ARTOISPILS СВЕТЛАЯ STELLA ARTOIS   CL. 50CL. 50   6  -  6  -  КРАСНАЯ LEFFEКРАСНАЯ LEFFE   СРЕДНЯЯ 33 CLСРЕДНЯЯ 33 CL   6 , 5  -  6 , 5  -  WEISS FRANZISKANER HELLWEISS FRANZISKANER HELL   33 CL33 CL   66

ПИВО НА РАЗЛИВПИВО НА РАЗЛИВ

TATTICADV.IT

C H I  B U R D L A Z  G A R D E N  -  V I A L E  V E S P U C C I ,  6 3  -  4 7 9 2 1  R I M I N I  -  T .  0 5 4 1  2 1 5 2 8  -  C H I  B U R D L A Z  G A R D E N  -  V I A L E  V E S P U C C I ,  6 3  -  4 7 9 2 1  R I M I N I  -  T .  0 5 4 1  2 1 5 2 8  -  I N F O @ C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O M  -  C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O MI N F O @ C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O M  -  C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O M

НАПИТОКНАПИТОК ДОМАШНЕЕ ПИВОДОМАШНЕЕ ПИВО



 

A P E R T O  T U T T I  I  G I O R N I  D A L L E  1 2  A L L E  2 4A P E R T O  T U T T I  I  G I O R N I  D A L L E  1 2  A L L E  2 4

C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O MC H I B U R D L A Z G A R D E N . C O M

C H I _ B U R D L A Z C H I  B U R D L A Z  G A R D E N C H I  B U R D L A Z


