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C O P E R T O  C O P E R T O  22 P I A D I N A  V U O T A  P I A D I N A  V U O T A  11

S T U Z Z I C H I  D I  T E R R AS T U Z Z I C H I  D I  T E R R A

T A G L I E R E  C H I  B U R D L A ZT A G L I E R E  C H I  B U R D L A Z   1 61 6
LA NOSTRA SELEZIONE NAZIONALE DI SALUMILA NOSTRA SELEZIONE NAZIONALE DI SALUMI

SERVITA CON UN ASSAGGIO DELLA NOSTRA GIARDINIERASERVITA CON UN ASSAGGIO DELLA NOSTRA GIARDINIERA
E SQUACQUERONE DELLA CENTRALE DEL LATTE DI CESENAE SQUACQUERONE DELLA CENTRALE DEL LATTE DI CESENA

I L  M A I A L E  T R A N Q U I L L O  I L  M A I A L E  T R A N Q U I L L O  1 81 8
PROSCIUTTO PREGIATO DOLCE RISERVA 30 MESIPROSCIUTTO PREGIATO DOLCE RISERVA 30 MESI

AZ. AGRICOLA “BETELLA” SERVITO CON GNOCCO FRITTOAZ. AGRICOLA “BETELLA” SERVITO CON GNOCCO FRITTO

V I T E L  T O N N É  A I  G I O R N I  N O S T R I  V I T E L  T O N N É  A I  G I O R N I  N O S T R I  1 41 4
GIRELLINO DI VITELLO COTTO CBT,GIRELLINO DI VITELLO COTTO CBT,

CON DELICATA SALSA TONNATA E FOGLIE DEL CAPPEROCON DELICATA SALSA TONNATA E FOGLIE DEL CAPPERO

I L  F I O R E  C R I C K  C R O C K  I L  F I O R E  C R I C K  C R O C K  1 21 2
FIORE DI ZUCCHINA FARCITO CON RICOTTA, MOZZARELLA,FIORE DI ZUCCHINA FARCITO CON RICOTTA, MOZZARELLA,

POMODORI SECCHI E OLIVELLE IN CROCCANTE TEMPURA PANKOPOMODORI SECCHI E OLIVELLE IN CROCCANTE TEMPURA PANKO

T A R T A R E  P I E M O N T E S ET A R T A R E  P I E M O N T E S E   1 61 6
TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE BATTUTA A COLTELLOTARTARE DI FASSONA PIEMONTESE BATTUTA A COLTELLO
SERVITA CON CAPPERO SICILIANO, TUORLO D’UOVO BIO,SERVITA CON CAPPERO SICILIANO, TUORLO D’UOVO BIO,

SENAPE DI DIGIONE E TROPEA MARINATASENAPE DI DIGIONE E TROPEA MARINATA

G I A R D I N I E R A  N O S T R AG I A R D I N I E R A  N O S T R A   1 21 2  
LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI, LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI, 

CON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVOCON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVO

T E G A M I N O  A L L A  P A R M I G I A N AT E G A M I N O  A L L A  P A R M I G I A N A   1 41 4  
LA TRADIZIONALE MELANZANA ALLA PARMIGIANALA TRADIZIONALE MELANZANA ALLA PARMIGIANA

SERVITA NEL TEGAMINOSERVITA NEL TEGAMINO

A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .
D U R A N T E  L E  P R E P A R A Z I O N I  I N  C U C I N A ,  N O N  S I  P O S S O N O  E S C L U D E R E  C O N T A M I N A Z I O N I  C R O C I A T E . 

P E R T A N T O  I  N O S T R I  P I A T T I  P O S S O N O  C O N T E N E R E  L E  S E G U E N T I  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  A I  S E N S I  D E L  R E G .  U E  1 1 6 9 / 1 1
* M A T E R I E  P R I M E  /  P R O D O T T I  A B B A T T U T I  I N  L O C O  –  A L C U N I  P R O D O T T I  F R E S C H I  D I  O R I G I N E  A N I M A L E ,  C O S Ì  C O M E  I  P R O D O T T I  D E L L A  P E S C A  S O M M I N I S T R A T I  C R U D I ,

V E N G O N O  S O T T O P O S T I  A D  A B B A T T I M E N T O  R A P I D O  D I  T E M P E R A T U R A  P E R  G A R A N T I R E  L A  Q U A L I T À  E  L A  S I C U R E Z Z A , 
C O M E  D E S C R I T T O  N E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  8 5 2 / 0 4  E  R E G .  C E  8 5 3 / 0 4 .  I N D I C A R E  L A  P R E S E N Z A  D I  A L L E R G E N I .

L A  B R U S C H E T T A  A L L’ I T A L I A N AL A  B R U S C H E T T A  A L L’ I T A L I A N A   99  
GERÖSTETES BROT AUS DER REGION MIT FRISCHEN TOMATEN,GERÖSTETES BROT AUS DER REGION MIT FRISCHEN TOMATEN,

BASILIKUM, OREGANO UND MURAGLIA-OLIVENÖLBASILIKUM, OREGANO UND MURAGLIA-OLIVENÖL



 

L E  I N S A L A T E  E  P R I M I Z I E  D E L L’ O R T OL E  I N S A L A T E  E  P R I M I Z I E  D E L L’ O R T O

T R O P I C A L  S U M M E R  T R O P I C A L  S U M M E R  1 41 4  
MISTICANZA, GAMBERI SALTATI,  SEDANO CROCCANTE, POMODORINI, MISTICANZA, GAMBERI SALTATI,  SEDANO CROCCANTE, POMODORINI, 

CETRIOLI,  ANACARDI, DRESSING AL MANGO E LIMECETRIOLI,  ANACARDI, DRESSING AL MANGO E LIME

P O L L O KP O L L O K   1 31 3
MISTICANZA DI CAMPO, POLLO BIO SCOTTATO ALLA PIASTRA,MISTICANZA DI CAMPO, POLLO BIO SCOTTATO ALLA PIASTRA,

AVOCADO, POMODORINI, MANDORLE TOSTATE,AVOCADO, POMODORINI, MANDORLE TOSTATE,
CIPOLLA FLUO, DRESSING ALLO YOGURTCIPOLLA FLUO, DRESSING ALLO YOGURT

C A P R E S E  N O S T R A  C A P R E S E  N O S T R A  1 31 3  
MISTICANZA DI CAMPO, MOZZARELLINE DI BUFALA,MISTICANZA DI CAMPO, MOZZARELLINE DI BUFALA,

DATTERINI COLORATI, BASILICO, OLIVELLE, ORIGANODATTERINI COLORATI, BASILICO, OLIVELLE, ORIGANO

I N S A L A T A  V E G A N  I N S A L A T A  V E G A N  1 21 2  
MISTO DI FOGLIE DI CAMPO, BLACK BEANS, AVOCADO,MISTO DI FOGLIE DI CAMPO, BLACK BEANS, AVOCADO,

LAMPONI, EDAMAME, SEMI DI SESAMOLAMPONI, EDAMAME, SEMI DI SESAMO

LA NOSTRA SELEZIONE DI FORMAGGI PREGIATI È DI TAGLIO INTERNAZIONALE E SUPER SELEZIONATA.. .LA NOSTRA SELEZIONE DI FORMAGGI PREGIATI È DI TAGLIO INTERNAZIONALE E SUPER SELEZIONATA.. .
LA SERVIAMO CON CONFETTURE FATTE IN CASA, MIELE BIO E FRUTTA DI STAGIONELA SERVIAMO CON CONFETTURE FATTE IN CASA, MIELE BIO E FRUTTA DI STAGIONE

I  F O R M A G G I . . .  L A  N O S T R A  S E L E Z I O N E  I  F O R M A G G I . . .  L A  N O S T R A  S E L E Z I O N E  1 81 8  

D E N O M I N A Z I O N ED E N O M I N A Z I O N E T I P O  D I  L A T T ET I P O  D I  L A T T E P R O V E N I E N Z AP R O V E N I E N Z A P A R T I C O L A R I T ÀP A R T I C O L A R I T À

MANCHEGOMANCHEGO
GRAN RESERVA DOPGRAN RESERVA DOP

PECORAPECORA SPAGNASPAGNA Uno dei formaggi spagnoli  piu conosciuti  al  mondo.Uno dei formaggi spagnoli  piu conosciuti  al  mondo.
Sapore e consistenza ricchi e persistenti .Sapore e consistenza ricchi e persistenti .

BUCHE DE CHÈVRE MONS  BUCHE DE CHÈVRE MONS  CAPRACAPRA FRANCIAFRANCIA Formaggio di  capre dolce e delicato con gusto leggermente acidule tipico dei formaggi di  capra.Formaggio di  capre dolce e delicato con gusto leggermente acidule tipico dei formaggi di  capra.

GRUVIERE DELLE ALPI GRUVIERE DELLE ALPI 
SVIZZERE DOPSVIZZERE DOP

MUCCAMUCCA SVIZZERASVIZZERA Stagionato nei tunnel de la Collonge, aroma avvolgente,Stagionato nei tunnel de la Collonge, aroma avvolgente,
gusto persistente e leggermente piccante.gusto persistente e leggermente piccante.

REBLOCHON FERMIERREBLOCHON FERMIER
DOP MONSDOP MONS

MUCCAMUCCA FRANCIAFRANCIA Pregiato semistagionato dalla buccia con muffe color avorio che conferiscono al  formaggioPregiato semistagionato dalla buccia con muffe color avorio che conferiscono al  formaggio
questo sapore dolce intenso che ricorda la nocciola.questo sapore dolce intenso che ricorda la nocciola.

SHOPHIRE BLUECHEESESHOPHIRE BLUECHEESE MUCCAMUCCA INGHILTERRAINGHILTERRA Affinato nel vino Porto e conservato con uvetta di  Corinto.  Formaggio da aromi speciali,Affinato nel vino Porto e conservato con uvetta di  Corinto.  Formaggio da aromi speciali,
sentore di  caramello e avvolgenti  erbolinature piccantine.  Definito tra i  migliori  Bluecheese al  mondo.sentore di  caramello e avvolgenti  erbolinature piccantine.  Definito tra i  migliori  Bluecheese al  mondo.

C H I B U  P O K ÈC H I B U  P O K È   1 51 5  
RISO BASMATI, SALMONE MARINATO ALLA SOIA, AVOCADO, EDAMAME, POMODORINI,RISO BASMATI, SALMONE MARINATO ALLA SOIA, AVOCADO, EDAMAME, POMODORINI,

CETRIOLI,  CAPPUCCIO MARINATO, SESAMO TOSTATO E SALSA TERIAKICETRIOLI,  CAPPUCCIO MARINATO, SESAMO TOSTATO E SALSA TERIAKI



 

L A  P A S T A  A R T I G I A N A L E  A L  M A T T A R E L L OL A  P A S T A  A R T I G I A N A L E  A L  M A T T A R E L L O

M A D A M E  T A G L I A T E L L A  M A D A M E  T A G L I A T E L L A  1 41 4
TAGLIATELLE ALL’UOVO FATTE A MANOTAGLIATELLE ALL’UOVO FATTE A MANO

AL RAGÙ DI CARNE.. .AL RAGÙ DI CARNE.. .
COME LO FACEVA LA MIA NONNACOME LO FACEVA LA MIA NONNA

T O R T E L L O N I  T R I C O L O R E  T O R T E L L O N I  T R I C O L O R E  1 51 5
TORTELLI FATTI A MANO RIPIENI DI BUFALA,TORTELLI FATTI A MANO RIPIENI DI BUFALA,
EMULSIONE DI DATTERINI GIALLI E ROSSI,EMULSIONE DI DATTERINI GIALLI E ROSSI,

PESTO DI BASILICOPESTO DI BASILICO

C R E M A  O R A N G E  C R E M A  O R A N G E  1 21 2
CREMA DI CAROTE TIEPIDA CON YOGURT,CREMA DI CAROTE TIEPIDA CON YOGURT,

CROSTINI DI PANE E SEMI TOSTATICROSTINI DI PANE E SEMI TOSTATI

P A S S E G G I A T A  B U C O L I C A  P A S S E G G I A T A  B U C O L I C A  1 41 4
MEZZE MANICHE RISOTTATE ALLA CREMAMEZZE MANICHE RISOTTATE ALLA CREMA

DI PEPERONI ARROSTITIDI PEPERONI ARROSTITI
E RAGÙ BIANCO DI VITELLO E RICOTTA E RAGÙ BIANCO DI VITELLO E RICOTTA 

S A P O R I  D E L  S U D  S A P O R I  D E L  S U D  1 41 4
GNOCCHETTI DI PATATE CON CREMA DI POMODOROGNOCCHETTI DI PATATE CON CREMA DI POMODORO

DEL PIENNOLO, MELANZANE FRITTEDEL PIENNOLO, MELANZANE FRITTE
E CREMA DI BURRATAE CREMA DI BURRATA

L I N G U I N A  G E N O V E S E  L I N G U I N A  G E N O V E S E  1 31 3
LINGUINE CON PESTO TRADIZIONALE GENOVESE,LINGUINE CON PESTO TRADIZIONALE GENOVESE,

FAGIOLINI, PATATE, PANE CROCCANTE PINOLI E PECORINOFAGIOLINI, PATATE, PANE CROCCANTE PINOLI E PECORINO

S P A G H E T T O N E  A L L A  P U M M A R O L A  S P A G H E T T O N E  A L L A  P U M M A R O L A  1 2  1 2  [ V E G ][ V E G ]
SPAGHETTONI GENTILE,SPAGHETTONI GENTILE,

CON SUGHETTO DI DATTERINI COLORATI E BASILICOCON SUGHETTO DI DATTERINI COLORATI E BASILICO

C O P E R T O  C O P E R T O  22 P I A D I N A  V U O T A  P I A D I N A  V U O T A  11

L A  C A R B O N A R A  D I  Z I A  O T T A V I A  L A  C A R B O N A R A  D I  Z I A  O T T A V I A  1 41 4
LEI USAVA SPAGHETTONI TRAFILATI AL BRONZO, UN BUON GUANCIALE PEPATO, LEI USAVA SPAGHETTONI TRAFILATI AL BRONZO, UN BUON GUANCIALE PEPATO, 

LE UOVA DELLE SUE GALLINE E UN BUON PECORINO ROMANO DOP. LE UOVA DELLE SUE GALLINE E UN BUON PECORINO ROMANO DOP. 

NOI LE GALLINE NON LE ABBIAMO, MA PER IL RESTO,NOI LE GALLINE NON LE ABBIAMO, MA PER IL RESTO,
L’ABBIAMO COPIATA ALLA GRANDE!L’ABBIAMO COPIATA ALLA GRANDE!



 

D A L L A  N O S T R A  G R I G L I A  A  V I S T AD A L L A  N O S T R A  G R I G L I A  A  V I S T A

M A R E Z Z A T U R AM A R E Z Z A T U R A P R O V E N I E N Z AP R O V E N I E N Z A T A G L I  D I S P O N I B I L IT A G L I  D I S P O N I B I L I P R E Z Z OP R E Z Z O

SASHI FINLANDIA SASHI FINLANDIA •••••••••• EUROPAEUROPA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 8 ETTO8 ETTO

LA ROMAGNOLA LA ROMAGNOLA •••• ITALIAITALIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 6 ETTO6 ETTO

BLACK ANGUS PIEMONTESE BLACK ANGUS PIEMONTESE 
MEAT GUSTMEAT GUST •••••••• ITALIAITALIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 8 ETTO8 ETTO

TAMACO DARK REDTAMACO DARK RED •••••••••••• SPAGNASPAGNA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 8 ETTO8 ETTO

OMAHA PACKERSOMAHA PACKERS •••••••• USAUSA FIORENTINAFIORENTINA 9 ETTO9 ETTO

JOHN STONEJOHN STONE •••••• IRLANDAIRLANDA TOMAHAWKTOMAHAWK 8 ETTO8 ETTO

ABERDEEN ANGUSABERDEEN ANGUS •••••• SCOZIASCOZIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 7 ETTO7 ETTO

F I L E T T O  D I  M A N Z O  F I L E T T O  D I  M A N Z O  2 52 5
IRLANDA 300 GR  IRLANDA 300 GR  

R I B E Y ER I B E Y E
MANZO URUGUAYMANZO URUGUAY

BISTECCABISTECCA 400 GR  400 GR 2525  -    -  TAGLIATATAGLIATA 300 GR  300 GR 2222

T A G L I  A N A T O M I C IT A G L I  A N A T O M I C I

GUARDA LA NOSTRA VETRINA DELLE CARNI, SELEZIONIAMO LE MIGLIORI LOMBATE DI TUTTO IL MONDO, ABBIAMO SEMPRE QUALCOSA DI NUOVOGUARDA LA NOSTRA VETRINA DELLE CARNI, SELEZIONIAMO LE MIGLIORI LOMBATE DI TUTTO IL MONDO, ABBIAMO SEMPRE QUALCOSA DI NUOVO

LA NOSTRA SELEZIONE INTERNAZIONALE DI CARNI IN OSSOLA NOSTRA SELEZIONE INTERNAZIONALE DI CARNI IN OSSO



 

C I C C I A G R I L LC I C C I A G R I L L  2 0 2 0  
SELEZIONE DI CARNI ALLA BRACE SELEZIONE DI CARNI ALLA BRACE 

-  SALSICCIA DI MORA ROMAGNOLA, COSTARELLE, FILETTINO, CASTRATO, TAGLIATA DI MANZO, COPPA FRESCA  --  SALSICCIA DI MORA ROMAGNOLA, COSTARELLE, FILETTINO, CASTRATO, TAGLIATA DI MANZO, COPPA FRESCA  -

D A L L A  M A C E L L E R I AD A L L A  M A C E L L E R I A

P R E M I U M  B E E FP R E M I U M  B E E F

F I L E T T O  D I  M A N Z O  U S AF I L E T T O  D I  M A N Z O  U S A
G R E A T E R  O M A H A  P A C K E R SG R E A T E R  O M A H A  P A C K E R S   3 53 5

  250 GR250 GR

P I C A N H A  D I  M A N Z A  A R G E N T I N A P I C A N H A  D I  M A N Z A  A R G E N T I N A 
R I O P L A T E N S ER I O P L A T E N S E   2 52 5  

300 GR300 GR

G A L L E T T O  I N  F I A M M EG A L L E T T O  I N  F I A M M E  2 0 2 0
GALLETTO ROMAGNOLO ALLEVATO ALL’APERTO MARINATO E COTTO ALLA BRACE,GALLETTO ROMAGNOLO ALLEVATO ALL’APERTO MARINATO E COTTO ALLA BRACE,

SERVITO CON PATATE RUSTICHE AL ROSMARINOSERVITO CON PATATE RUSTICHE AL ROSMARINO

S P I E D O N E  F U S I O NS P I E D O N E  F U S I O N  2 0 2 0  [ N E W ] [ N E W ]
SPIEDO DI SOVRACOSCE DI POLLO CBT AVVOLTE NEL BACONSPIEDO DI SOVRACOSCE DI POLLO CBT AVVOLTE NEL BACON

E MARINATE NEL NOSTRO SPECIAL RUB, ARROSTITE SULLA BRACE, E MARINATE NEL NOSTRO SPECIAL RUB, ARROSTITE SULLA BRACE, 
SERVITE CON RISO BASMATI E GUACAMOLESERVITE CON RISO BASMATI E GUACAMOLE



  

D A L L A  B R A C E  A L L A  P A D E L L A . . .D A L L A  B R A C E  A L L A  P A D E L L A . . .

L’ I N S O L I T O  F I L E T T O  L’ I N S O L I T O  F I L E T T O  2 62 6
BOCCONCINI DI FILETTO DI MANZO CON SENAPE,BOCCONCINI DI FILETTO DI MANZO CON SENAPE,

PEPE ROSA E DEMI GLACE AL LIME, SERVITI CON CREMA DI CAROTEPEPE ROSA E DEMI GLACE AL LIME, SERVITI CON CREMA DI CAROTE
E PATATA SCHIACCIATA ALL’OLIO EVO E VERDURE DI STAGIONEE PATATA SCHIACCIATA ALL’OLIO EVO E VERDURE DI STAGIONE

P O L L E T T O  C B T  P O L L E T T O  C B T  1 51 5
PETTO DI POLLO BIO SCOTTATO CON OLIO ALLE ERBE AROMATICHEPETTO DI POLLO BIO SCOTTATO CON OLIO ALLE ERBE AROMATICHE

SERVITO CON INSALATA DI CAMPO E POMODORINI COLORATISERVITO CON INSALATA DI CAMPO E POMODORINI COLORATI

L A  G U A N C I A  D I  P E T E R  L A  G U A N C I A  D I  P E T E R  2 52 5
GUANCIA DI VITELLO PETER’S FARM MARINATA ALLA BIRRA ROSSAGUANCIA DI VITELLO PETER’S FARM MARINATA ALLA BIRRA ROSSA

COTTA A BASSA TEMPERATURA SERVITA CON CREMA DI PATATE,COTTA A BASSA TEMPERATURA SERVITA CON CREMA DI PATATE,
LA SUA SALSINA LEGATA E VERDURINE DI STAGIONELA SUA SALSINA LEGATA E VERDURINE DI STAGIONE

C H I B U R [ G E R ]C H I B U R [ G E R ]  1 5 1 5
BURGER 100% MANZO ITALIANO 200 GR, BUN AL SESAMO ARTIGIANALE,BURGER 100% MANZO ITALIANO 200 GR, BUN AL SESAMO ARTIGIANALE,

SCAMORZA BIANCA, CIPOLLA DI TROPEA AGRODOLCE, PANCETTA ARROSTITA, POMODORO E LATTUGA.SCAMORZA BIANCA, CIPOLLA DI TROPEA AGRODOLCE, PANCETTA ARROSTITA, POMODORO E LATTUGA.
SERVITO CON LA NOSTRA BBQ E SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHESERVITO CON LA NOSTRA BBQ E SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHE

P O L P O  B U R G E RP O L P O  B U R G E R  1 6 1 6
TENTACOLI DI POLIPO ARROSTITO, BUN ARTIGIANALE, AVOCADO,TENTACOLI DI POLIPO ARROSTITO, BUN ARTIGIANALE, AVOCADO,

POMODORI CONFIT, CAVOLO CAPPUCCIO MARINATO,POMODORI CONFIT, CAVOLO CAPPUCCIO MARINATO,
SALSA TZATZIKY, SERVITO CON PATATE RUSTICHESALSA TZATZIKY, SERVITO CON PATATE RUSTICHE

I  N O S T R I  B U R G E RI  N O S T R I  B U R G E R



 

V E G E T A R I A N O V E G E T A R I A N O 

G I A R D I N I E R A  N O S T R A  G I A R D I N I E R A  N O S T R A  1 21 2
LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI,LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI,

CON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVOCON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVO

L A  B R U S C H E T T A  A L L’ I T A L I A N A  L A  B R U S C H E T T A  A L L’ I T A L I A N A  99
PANE NOSTRANO TOSTATO CON POMODORO FRESCO,PANE NOSTRANO TOSTATO CON POMODORO FRESCO,

BASILICO, ORIGANO E OLIO MURAGLIABASILICO, ORIGANO E OLIO MURAGLIA

P O L P E T T I N E  V E G  P O L P E T T I N E  V E G  1 41 4
POLPETTINE DI CECI E VERDURE CON PANURE DI PANE ALLE ERBE,POLPETTINE DI CECI E VERDURE CON PANURE DI PANE ALLE ERBE,

SERVITE CON MAIONESE VEGAN ALLA BARBABIETOLA E VERDURE ARROSTITESERVITE CON MAIONESE VEGAN ALLA BARBABIETOLA E VERDURE ARROSTITE

S P A G H E T T O N E  A L L A  P U M M A R O L AS P A G H E T T O N E  A L L A  P U M M A R O L A   1 21 2
SPAGHETTONI GENTILE,SPAGHETTONI GENTILE,

CON SUGHETTO DI DATTERINI COLORATI E BASILICOCON SUGHETTO DI DATTERINI COLORATI E BASILICO

I N S A L A T A  V E G A NI N S A L A T A  V E G A N   1 21 2
MISTO DI FOGLIE DI CAMPO, BLACK BEANS, AVOCADO,MISTO DI FOGLIE DI CAMPO, BLACK BEANS, AVOCADO,

LAMPONI, RADICINI, CETRIOLI,  EDAMAME E SEMI DI SESAMOLAMPONI, RADICINI, CETRIOLI,  EDAMAME E SEMI DI SESAMO

I L  F I O R E  C R I C K  C R O C K  I L  F I O R E  C R I C K  C R O C K  1 21 2
FIORE DI ZUCCHINA FARCITO CON RICOTTA, FIORE DI ZUCCHINA FARCITO CON RICOTTA, 

POMODORI SECCHI E OLIVELLE IN CROCCANTE TEMPURA PANKOPOMODORI SECCHI E OLIVELLE IN CROCCANTE TEMPURA PANKO

T E G A M I N O  A L L A  P A R M I G I A N A  T E G A M I N O  A L L A  P A R M I G I A N A  1 41 4
LA TRADIZIONALE MELANZANA ALLA PARMIGIANALA TRADIZIONALE MELANZANA ALLA PARMIGIANA

SERVITA NEL TEGAMINOSERVITA NEL TEGAMINO

C A P R E S E  N O S T R A  C A P R E S E  N O S T R A  1 31 3
MISTICANZA DI CAMPO, MOZZARELLINE DI BUFALA,MISTICANZA DI CAMPO, MOZZARELLINE DI BUFALA,

DATTERINI COLORATI, BASILICO, OLIVELLE, ORIGANODATTERINI COLORATI, BASILICO, OLIVELLE, ORIGANO

V E G A N  C O R N E RV E G A N  C O R N E R



 

S P I C C H I O N I  R U S T I C IS P I C C H I O N I  R U S T I C I  6 6
SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHE, PROFUMI ED ERBE  SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHE, PROFUMI ED ERBE  

P A T A T I N E  C O N  B U C C I AP A T A T I N E  C O N  B U C C I A  6 6
PATATE FRITTE CON BUCCIA       PATATE FRITTE CON BUCCIA             

B I E T O L I N E  S A LT A T E  B I E T O L I N E  S A LT A T E  66
BIETOLINE RACCOLTE E SCOTTATE IN PADELLA CON L’AGLIETTO E PEPERONCINO FRESCO   BIETOLINE RACCOLTE E SCOTTATE IN PADELLA CON L’AGLIETTO E PEPERONCINO FRESCO   

F A G I O L I N I  S A LT A T I  A L L’ A G L I O  E  S E S A M O  F A G I O L I N I  S A LT A T I  A L L’ A G L I O  E  S E S A M O  66
FAGIOLINI VERDI SALTATI CON OLIO BUONO, AGLIO E SESAMOFAGIOLINI VERDI SALTATI CON OLIO BUONO, AGLIO E SESAMO

F R I C A N D Ò  D ’ E S T A T E  F R I C A N D Ò  D ’ E S T A T E  77
MISTO DI VERDURE DI STAGIONE TAGLIATE GROSSOLANE E ARROSTITE AL FORNO CON ERBE AROMATICHE MISTO DI VERDURE DI STAGIONE TAGLIATE GROSSOLANE E ARROSTITE AL FORNO CON ERBE AROMATICHE 

I N S A L A T I N A  D I  C A M P O  I N S A L A T I N A  D I  C A M P O  55
MISTICANZA DI CAMPO, CAROTINE, VESUVIO E FINOCCHI CROCCANTIMISTICANZA DI CAMPO, CAROTINE, VESUVIO E FINOCCHI CROCCANTI

I L  S U P E R  P I N Z I M O N I O  C H I  B U R D L A Z  I L  S U P E R  P I N Z I M O N I O  C H I  B U R D L A Z  1 01 0
VERDURE CROCCANTI E CRUDE DI STAGIONE, SERVITE CON I  NOSTRI INTINGOLIVERDURE CROCCANTI E CRUDE DI STAGIONE, SERVITE CON I  NOSTRI INTINGOLI

D A L L’ O R T OD A L L’ O R T O



 

A N T I P A S T I  D I  M A R EA N T I P A S T I  D I  M A R E

O S T R I C H E  P E R L E  N O I R E  O S T R I C H E  P E R L E  N O I R E  3  C A D . 3  C A D . 
SPECIAL DE CLAIRE CADORET DELLA BRETAGNASPECIAL DE CLAIRE CADORET DELLA BRETAGNA

I L  “ C O D A  N E R A ”  I L  “ C O D A  N E R A ”  2 02 0
SALMONE PREGIATO LEGGERMENTE AFFUMICATO CON PAN BRIOCHES TOSTATO E BURRO D’ALPEGGIO SALATOSALMONE PREGIATO LEGGERMENTE AFFUMICATO CON PAN BRIOCHES TOSTATO E BURRO D’ALPEGGIO SALATO

S E X Y  T A R T A R E  S E X Y  T A R T A R E  1 8 1 8 
TONNO PINNA GIALLA, PROFUMO DI LIME GEL DI MARACUJA, CHIPS CROCCANTE TONNO PINNA GIALLA, PROFUMO DI LIME GEL DI MARACUJA, CHIPS CROCCANTE 

C R I S P Y  T U N A  C R I S P Y  T U N A  1 51 5
BOCCONCINI DI TONNO IN TEMPURA DI MAIS,BOCCONCINI DI TONNO IN TEMPURA DI MAIS,

VERDURE CON MAIONESE ALLA SOIAVERDURE CON MAIONESE ALLA SOIA

I  G R A T I N A T I . . . I  G R A T I N A T I . . . 
C O M E  U N A  V O LT AC O M E  U N A  V O LT A   2 02 0

CANNELLI,  CANESTRINI, COZZE, CAPESANTE, SCAMPI, MAZZANCOLLE.. . CANNELLI,  CANESTRINI, COZZE, CAPESANTE, SCAMPI, MAZZANCOLLE.. . 
GRATINATI AL PANE PROFUMATOGRATINATI AL PANE PROFUMATO

L A  C O Z Z A  D I  F O N D A L EL A  C O Z Z A  D I  F O N D A L E
D I  R A V E N N AD I  R A V E N N A   1 31 3

SOUTÈ DI COZZE DI FONDALE ALLA MARINARASOUTÈ DI COZZE DI FONDALE ALLA MARINARA
SERVITE CON CROSTONI DI PANE RUSTICOSERVITE CON CROSTONI DI PANE RUSTICO

(SECONDO REPERIBILITÀ)(SECONDO REPERIBILITÀ)

S E P P I A  E  P I S E L L I  S C O M P O S T AS E P P I A  E  P I S E L L I  S C O M P O S T A   1 81 8
SEPPIOLINI NOSTRANI ARROSTITISEPPIOLINI NOSTRANI ARROSTITI

SU CREMA DI PISELLI E POMODORI AL SALMORIGLIOSU CREMA DI PISELLI E POMODORI AL SALMORIGLIO

N O N  È  U N A  S E M P L I C EN O N  È  U N A  S E M P L I C E
I N S A L A T A  D I  M A R E  I N S A L A T A  D I  M A R E  1 61 6

FRUTTI DI MARE TIEPIDI CON VERDURE CROCCANTI,FRUTTI DI MARE TIEPIDI CON VERDURE CROCCANTI,
CIPOLLA FLUO E DRESSING AGLI AGRUMICIPOLLA FLUO E DRESSING AGLI AGRUMI

P O L P O  P A T A T EP O L P O  P A T A T E
E  T A C C O L EE  T A C C O L E   1 61 6

INSALATINA DI TENTACOLI TIEPIDI DI POLPO, PATATE, TACCOLE,INSALATINA DI TENTACOLI TIEPIDI DI POLPO, PATATE, TACCOLE,
POMODORINI, OLIVELLE E CREMA DI PATATE GREENPOMODORINI, OLIVELLE E CREMA DI PATATE GREEN

P I C C O L A  C A T A L A N A  P I C C O L A  C A T A L A N A  2 22 2
GAMBERONI, MAZZANCOLLE E SCAMPO CON INSALATA DI POMODORI ALLA CATALANA,GAMBERONI, MAZZANCOLLE E SCAMPO CON INSALATA DI POMODORI ALLA CATALANA,

SEDANO CROCCANTE E CIPOLLA ROSSA MARINATASEDANO CROCCANTE E CIPOLLA ROSSA MARINATA

P O V E R I  M A  B E L L I  P O V E R I  M A  B E L L I  1 41 4
SARDONCINI DELL’ADRIATICO MARINATI,  PANE TOSTATO,SARDONCINI DELL’ADRIATICO MARINATI,  PANE TOSTATO,

CREMA DI PEPERONI ARROSTITI,  CIPOLLA MARINATACREMA DI PEPERONI ARROSTITI,  CIPOLLA MARINATA

C A L D IC A L D IF R E D D IF R E D D I

C R U D IC R U D I



 

P R I M I  P I A T T I  D I  M A R EP R I M I  P I A T T I  D I  M A R E

P A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L OP A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L O

* L O  S C O G L I O  2 . 0  L O  S C O G L I O  2 . 0  2 02 0
(SERVITO NELLA CASSERUOLA DI RAME)(SERVITO NELLA CASSERUOLA DI RAME)

TAGLIOLINI FRESCHI ALL’UOVO FATTI A MANO,TAGLIOLINI FRESCHI ALL’UOVO FATTI A MANO,
CON SUGHETTO AI FRUTTI DI MARE,CON SUGHETTO AI FRUTTI DI MARE,

QUALCHE DATTERINO E BATTUTO DI PREZZEMOLOQUALCHE DATTERINO E BATTUTO DI PREZZEMOLO

R I S O T T O  A I  F R U T T I  D I  M A R E  R I S O T T O  A I  F R U T T I  D I  M A R E  1 8  C A D .1 8  C A D .
(MINIMO 2 PERSONE)(MINIMO 2 PERSONE)

RISO CARNAROLI MANTECATO ALLA MARINARARISO CARNAROLI MANTECATO ALLA MARINARA
LEGGERMENTE ROSSO COME TRADIZIONE INSEGNALEGGERMENTE ROSSO COME TRADIZIONE INSEGNA

B A T T I G I A  R I M I N E S E  B A T T I G I A  R I M I N E S E  1 81 8
PASSATELLI ASCIUTTI ALLE VONGOLE POVERACCE,PASSATELLI ASCIUTTI ALLE VONGOLE POVERACCE,

SEPPIOLINI, CREMA DI ZUCCHINE E I  SUOI FIORISEPPIOLINI, CREMA DI ZUCCHINE E I  SUOI FIORI

S I N F O N I A  D E L  M E D I T E R R A N E O  S I N F O N I A  D E L  M E D I T E R R A N E O  2 02 0
SPAGHETTONI DEL PASTIFICIO GENTILESPAGHETTONI DEL PASTIFICIO GENTILE

RISOTTATI CON PROFUMO DI LIME, TARTARE DI GAMBERO ROSSO,RISOTTATI CON PROFUMO DI LIME, TARTARE DI GAMBERO ROSSO,
CREMA DI BURRATA E PISTACCHI TOSTATICREMA DI BURRATA E PISTACCHI TOSTATI

P A S T A  P A T A T E  E  C O Z Z E  A  M O D O  M I O  P A S T A  P A T A T E  E  C O Z Z E  A  M O D O  M I O  1 61 6
PASTA MISTA RISOTTATA ALLE COZZE DI FONDALE,PASTA MISTA RISOTTATA ALLE COZZE DI FONDALE,

IL SUO BRODO SU CREMA DI PATATEIL SUO BRODO SU CREMA DI PATATE

P L I N  D I  G A L L I N E L L A  A L L’ A C Q U A P A Z Z A  P L I N  D I  G A L L I N E L L A  A L L’ A C Q U A P A Z Z A  1 81 8
BOCCONCINI DI MAZZOLABOCCONCINI DI MAZZOLA

ALL’ACQUAPAZZA POMODORINI, OLIVELLE ALL’ACQUAPAZZA POMODORINI, OLIVELLE 

A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .
D U R A N T E  L E  P R E P A R A Z I O N I  I N  C U C I N A ,  N O N  S I  P O S S O N O  E S C L U D E R E  C O N T A M I N A Z I O N I  C R O C I A T E . 

P E R T A N T O  I  N O S T R I  P I A T T I  P O S S O N O  C O N T E N E R E  L E  S E G U E N T I  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  A I  S E N S I  D E L  R E G .  U E  1 1 6 9 / 1 1
* M A T E R I E  P R I M E  /  P R O D O T T I  A B B A T T U T I  I N  L O C O  –  A L C U N I  P R O D O T T I  F R E S C H I  D I  O R I G I N E  A N I M A L E ,  C O S Ì  C O M E  I  P R O D O T T I  D E L L A  P E S C A  S O M M I N I S T R A T I  C R U D I ,

V E N G O N O  S O T T O P O S T I  A D  A B B A T T I M E N T O  R A P I D O  D I  T E M P E R A T U R A  P E R  G A R A N T I R E  L A  Q U A L I T À  E  L A  S I C U R E Z Z A , 
C O M E  D E S C R I T T O  N E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  8 5 2 / 0 4  E  R E G .  C E  8 5 3 / 0 4 .  I N D I C A R E  L A  P R E S E N Z A  D I  A L L E R G E N I .

P A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L OP A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L O



 

S E C O N D I  D I  M A R ES E C O N D I  D I  M A R E

B R A N Z I N O  B B Q  B R A N Z I N O  B B Q  2 42 4
BRANZINO FRESCO 600\800 G. COTTO SULLA BRACE, BRANZINO FRESCO 600\800 G. COTTO SULLA BRACE, 

CON PANE PROFUMATO ALLE ERBE AROMATICHECON PANE PROFUMATO ALLE ERBE AROMATICHE

* S P I E D I N O  S C O M P O S T OS P I E D I N O  S C O M P O S T O  1 8 1 8
CALAMARI TENERI E GAMBERONICALAMARI TENERI E GAMBERONI

CON PANE ALLE ERBE COTTI SULLA BRACE,CON PANE ALLE ERBE COTTI SULLA BRACE,
SERVITI CON INSALATINA DELICATA E POMODORI CONFITSERVITI CON INSALATINA DELICATA E POMODORI CONFIT

* F R I T T O  D I  P A R A N Z AF R I T T O  D I  P A R A N Z A
S M A L LS M A L L  1 4  -   1 4  -  L A R G EL A R G E  2 0 2 0

FRITTO MISTO CON PARANZA DEL NOSTRO MARE,FRITTO MISTO CON PARANZA DEL NOSTRO MARE,
CALAMARI, GAMBERI E VERDURE CROCCANTICALAMARI, GAMBERI E VERDURE CROCCANTI

T A K I  T A K I  T A K I  T A K I  2 22 2
TATAKI DI TONNO AL SESAMO,TATAKI DI TONNO AL SESAMO,

MAIONESE ALL’AVOCADO,MAIONESE ALL’AVOCADO,
VERDURE SCOTTATE, SALSA TERIAKIVERDURE SCOTTATE, SALSA TERIAKI

R O M B E T T O  A I  P R O F U M I  D ’ E S T A T E  R O M B E T T O  A I  P R O F U M I  D ’ E S T A T E  2 32 3
FILETTO DI ROMBO ARROSTITO CON CREMA DI MELANZANE,FILETTO DI ROMBO ARROSTITO CON CREMA DI MELANZANE,

PATATA SCHIACCIATA ALL’OLIO EVO, EMULSIONE DI DATTERINI, BASILICO FRITTO PATATA SCHIACCIATA ALL’OLIO EVO, EMULSIONE DI DATTERINI, BASILICO FRITTO 

S E G U I  I  N O S T R I  S O C I A L ,  S E  T I  V A ,  L A S C I A  U N A  R E C E N S I O N E .S E G U I  I  N O S T R I  S O C I A L ,  S E  T I  V A ,  L A S C I A  U N A  R E C E N S I O N E .

C H I  B U R D L A ZC H I _ B U R D L A Z C H I  B U R D L A Z  G A R D E N

Z U P P ’ A _ M A R E  Z U P P ’ A _ M A R E  2 52 5
ZUPPETTA RUSTICA DI CROSTACEI E FRUTTI DI MAREZUPPETTA RUSTICA DI CROSTACEI E FRUTTI DI MARE

CON POMODORI VESUVIANI E CROSTONI DI PANECON POMODORI VESUVIANI E CROSTONI DI PANE



L E  P I Z Z EL E  P I Z Z E

L A  F O R N A R I N A  L A  F O R N A R I N A  44
OLIO EVO, ORIGANO BIO,OLIO EVO, ORIGANO BIO,

ROSMARINOROSMARINO

L A  M A R I N A R A  L A  M A R I N A R A  66
POMODORO SAN MARZANO, AGLIO,POMODORO SAN MARZANO, AGLIO,
OLIO EVO, ORIGANO, PREZZEMOLOOLIO EVO, ORIGANO, PREZZEMOLO

L A  M A R G H E R I T A  L A  M A R G H E R I T A  88
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,

BASILICO, OLIO EVOBASILICO, OLIO EVO

L A  R O M A N A  L A  R O M A N A  1 01 0
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,

ACCIUGHE SICILIANE, CAPPERIACCIUGHE SICILIANE, CAPPERI

L A  N A P O L I  L A  N A P O L I  1 01 0
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,

ORIGANO, ACCIUGHE SICILIANEORIGANO, ACCIUGHE SICILIANE

L A  W U R S T E LL A  W U R S T E L  1 0 1 0
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,

WURSTEL DEL TRENTINOWURSTEL DEL TRENTINO

L A  D I A V O L A  L A  D I A V O L A  1 11 1  
POMODORO SAN MARZANO,POMODORO SAN MARZANO,

FIOR DI LATTE, SALAMELLA PICCANTEFIOR DI LATTE, SALAMELLA PICCANTE

L A  C A P R I C C I O S A  L A  C A P R I C C I O S A  1 21 2  
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, FUNGHI,POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, FUNGHI,

CARCIOFINI, PROSCIUTTO COTTO, OLIVE NERECARCIOFINI, PROSCIUTTO COTTO, OLIVE NERE

L A  B U F A L O T T A  L A  B U F A L O T T A  1 21 2  
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA DI BUFALAPOMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA DI BUFALA

DOP CAMPANA, BASILICO FRESCODOP CAMPANA, BASILICO FRESCO

L A  V E G E T A R I A N A  L A  V E G E T A R I A N A  1 21 2  
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, CHAMPIGNON,POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, CHAMPIGNON,

CARCIOFI,  ZUCCHINE, PEPERONI, MELANZANECARCIOFI,  ZUCCHINE, PEPERONI, MELANZANE

L A  Q U A T T R O  F O R M A G G I  L A  Q U A T T R O  F O R M A G G I  1 11 1  
FIOR DI LATTE, PARMIGIANO REGGIANO,FIOR DI LATTE, PARMIGIANO REGGIANO,

PECORINO, SCAMORZA, GORGONZOLAPECORINO, SCAMORZA, GORGONZOLA

L A  T O N N O  E  C I P O L L A  L A  T O N N O  E  C I P O L L A  1 21 2  
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,

TRANCETTI DI TONNO SOTT’OLIO, CIPOLLA ROSSA STUFATATRANCETTI DI TONNO SOTT’OLIO, CIPOLLA ROSSA STUFATA

L A  A D R I A T I C OL A  A D R I A T I C O   1 51 5  
POMODORO SAN MARZANO, OLIO EVO ALLA MARINARA,POMODORO SAN MARZANO, OLIO EVO ALLA MARINARA,

INSALATINA DI MARE, SARDONCINI MARINATIINSALATINA DI MARE, SARDONCINI MARINATI

L A  C I C C I A E F I O R IL A  C I C C I A E F I O R I   1 41 4  
FIOR DI LATTE, SCAMORZA, SALSICCIA,FIOR DI LATTE, SCAMORZA, SALSICCIA,

DATTERINI GIALLI,  ZUCCHINE, FIORI DI ZUCCADATTERINI GIALLI,  ZUCCHINE, FIORI DI ZUCCA

L A  S U M M E R  [ N E W ]L A  S U M M E R  [ N E W ]   1 41 4
FIOR DI LATTE, BURRATA, GAMBERETTI,FIOR DI LATTE, BURRATA, GAMBERETTI,

PESTO GENOVESE, POMODORINIPESTO GENOVESE, POMODORINI

L A  P A R M I G I A N A  [ N E W ]L A  P A R M I G I A N A  [ N E W ]   1 31 3
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, MELANZANA FRITTA,POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, MELANZANA FRITTA,

DATTERINO GIALLO, SCAGLIE DI GRANA PADANO, BASILICODATTERINO GIALLO, SCAGLIE DI GRANA PADANO, BASILICO
  

L A  T R I C O L O R EL A  T R I C O L O R E   1 41 4  
FIOR DI LATTE, MOZZARELLA DI BUFALA, DATTERINI, RUCOLA, FIOR DI LATTE, MOZZARELLA DI BUFALA, DATTERINI, RUCOLA, 

PROSCIUTTO CRUDO 24 MESIPROSCIUTTO CRUDO 24 MESI

L A  C R U D O  E  B U R R A T AL A  C R U D O  E  B U R R A T A   1 41 4  
BASE FORNARINA, BURRATA PUGLIESE, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMABASE FORNARINA, BURRATA PUGLIESE, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA

L A  C A N T A B R I C OL A  C A N T A B R I C O   1 51 5      
BASE FORNARINA, BURRATA PUGLIESE,BASE FORNARINA, BURRATA PUGLIESE,

ACCIUGHE DEL CANTABRICO, POMODORI SEMIDRYACCIUGHE DEL CANTABRICO, POMODORI SEMIDRY

    

L E  C L A S S I C H EL E  C L A S S I C H E L E  S P E C I A L IL E  S P E C I A L I



 

B I R R A  D E L  B O R G O  “ D U C H E S S A ”  B I R R A  D E L  B O R G O  “ D U C H E S S A ”  3 3  C L3 3  C L   66
FRESCA ED ELEGANTE. LA GASATURA È FINE,FRESCA ED ELEGANTE. LA GASATURA È FINE,
LA LEGGERA ACIDITÀ E UNA LUPPATURA MODERATALA LEGGERA ACIDITÀ E UNA LUPPATURA MODERATA
LA RENDONO FRESCA E PIACEVOLELA RENDONO FRESCA E PIACEVOLE

B I R R A  D E L  B O R G O  “ R E A L E  I P A ”  B I R R A  D E L  B O R G O  “ R E A L E  I P A ”  3 3  C L3 3  C L   66
AMBRATA CON RIFLESSI VIVI E DI BUON CORPO,AMBRATA CON RIFLESSI VIVI E DI BUON CORPO,
AL NASO OFFRE NOTE AGRUMATEAL NASO OFFRE NOTE AGRUMATE
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